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Temeljem ¢lanka 17. stavak 2. i ¢lanka 72. Zakona o hrani
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lanka 17. Zakona o
Vije¢u ministara BiH ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03,
81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Vijece ministara Bosne i
Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine u suradnji s nadleznim tijelima entiteta i Brcko
Distrikta Bosne i Hercegovine, na 127. sjednici odrzanoj 6.
srpnja 2010. godine, donijelo je

PRAVILNIK
O PROIZVODIMA OD ZITARICA
DIO PRVI - OPCE ODREDBE

Clanak 1.
(Predmet)

Pravilnikom o proizvodima od Zitarica (u daljnjem tekstu:
Pravilnik) propisuju se minimalna kakvoca, razvrstavanje i
oznacavanje proizvoda od Zitarica (u daljnjem tekstu: proizvodi)
koji se stavljaju na trziSte Bosne i Hercegovine.

Clanak 2.
(Deklariranje ili oznacavanje)

(1) Deklariranje ili oznacavanje zapakiranih proizvoda
namijenjenih krajnjem potro$acu propisano je Pravilnikom o
opéem deklariranju ili oznaCavanju upakirane hrane
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 87/08) te odredbama ovoga
Pravilnika.

(2) Nezapakirani proizvodi od Zitarica koji se stavljaju na trZiSte
moraju na prodajnom mjestu, vidljivom kupcu, biti oznaceni
nazivom i teZinom proizvoda, tipom proizvoda za mlinske
proizvode, te imenom i nazivom proizvodaca, zemljom
podrijetla i rokom uporabe.

Clanak 3.
(Aditivi)

Proizvodima se tijekom proizvodnje mogu dodavati aditivi u
skladu s Pravilnikom o uvjetima za uporabu prehrambenih
aditiva u hrani namijenjenoj prehrani ljudi ("Sluzbeni glasnik
BiH", broj 83/08) i Pravilnikom o uporabi prehrambenih aditiva,
osim bojaisladila, u hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 83/08).

Clanak 4.
(Mjeriteljski zahtjevi)

Neto koli¢ina, dopusteno negativno odstupanje te nacin
oznacavanja neto koli¢ine za upakirane proizvode od Zitarica i
proizvode od brasna mora biti u skladu s propisom koji vrijedi za
upakirane proizvode.

Clanak 5.
(Proizvodacka specifikacija)

(1) Za proizvode odredene ovim Pravilnikom proizvodac je
duZan imati proizvodacku specifikaciju prije pocetka
proizvodnje.

(2) Proizvodacka specifikacija sadrzi:

a) evidencijski broj specifikacije;

b) naziv proizvodainjegovo trgovacko ime, ako ga proizvod
ima;

¢) datum donosenja proizvodacke specifikacije;

d) datum pocetka proizvodnje po predmetnoj proizvodackoj
specifikaciji;

e) seriju ili lot;

f) deklaraciju i podatke o hranjivoj vrijednosti;

g) kratak opis tehnoloskog postupka proizvodnje;
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h) organolepti¢ka svojstva proizvoda;
i) izvjeSce o analizi odgovaraju¢ih parametara specificnih
za proizvod provedenoj u ovlastenom laboratoriju;
j)  skupinu kojoj proizvod pripada.
DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE

Clanak 6.
(Podjela proizvoda od Zitarica)

Proizvodi od Zitarica se prema namjeni, sastavu, svojstvima i
vrstama tehnoloSkog procesa razvrstavaju i stavljaju na trziste
pod nazivom:

a) oljustene zitarice;

b) gotovi proizvodi od Zitarica;

¢) mlinski proizvodi.

POGLAVLJE L. OLJUSTENE ZITARICE

Clanak 7.
(Definicija i razvrstavanje)

(1) Oljustene zitarice su Zitarice dobivene ljustenjem ili drugom
odgovaraju¢om obradom zrelih, zdravih i dobro oc¢iS¢enih
zrna.

(2) Oljustene Zitarice su:

a) oljustena riZa;

b) druge oljustene Zitarice (jeCam, pSenica, zob, proso, sirak,
krupnik (pir) i heljda).

(3) Oljustena riza iz stavka (2) tocka a) ovoga ¢lanka oznacava
se kao riza.

(4) Proizvodi iz stavka (2) tocka b) ovoga ¢lanka mogu se
stavljati na trZiSte i pod nazivom kaSe i moraju biti popraceni
podatkom o vrsti zitarice od koje proizvod potjece (npr.
prosena kasa, jeémena kaSa i sl.).

Odjeljak A. Riza

Clanak 8.
(Razvrstavanje i nazivi)

(1) Ovisno o nacinu tehnoloske obrade, riza se razvrstava i
stavlja na trziste pod nazivom:

a) neoljustena riZa (smeda riza, cargo riZa, prirodna riZa,
integralnariza) kojoj je odstranjena samo vanjskaljuska;

b) oljustena ili bijela riZa kojoj su odstranjeni vanjska ljuska,
cjelokupni vanjski i unutarnji slojevi ovojnice i cijela
klica;

c) neoljustena parena (parboiled) riza obradena je u vreloj
vodi ili vodenoj pari i osuSena vru¢im zrakom, a potom
ljustena uz odstranjivanje samo vanjske ljuske;

d) oljustena ili bijela parena (parboiled) riza obradena je u
vreloj vodi ili vodenoj pari i osuSena vru¢im zrakom, a
potom ljustena uz odstranjivanje cijele ovojnice i cijele
klice.

(2) Prema obliku i veli¢ini zrna riza se razvrstava na:

a) okruglozrnatu rizu s duZinom zrna do 5,2 mm, a omjer
izmedu duzine i Sirine je manji od 2;

b) srednjezrnatu rizu s duZinom zrna od 5,2 mm do 6 mm, a
omjer izmedu duzine i §irine je manji od 3;

¢) dugozrnatu rizu s duzinom zrna ve¢om od 6 mm, a omjer
izmedu duzine i Sirine je 3 ili vise;

d) lomljenu rizu to su dijelovi zrna kod kojih je duZina manja
od tri Cetvrtine duzine cijelog zrna.

Clanak 9.
(Oljustena riza)

Oljustena riZa se, s obzirom na stupanj ljuStenja, oznacava

kao:

a) djelomicno oljustena, kojoj je djelomi¢no odstranjena
vanjska i unutarnja ljuska i klica;

b) oljustena, kojoj je potpuno odstranjena vanjska ljuska i
vedina unutarnje ljuske i dio klice;

c) ekstra oljustena, kojoj je potpuno odstranjena vanjska i
unutarnja ljuska i cijela klica i dio endosperma.

Clanak 10.
(Slatka bijela ili amilopektinska riZa)

Slatka bijela ili amilopektinska riza (Oryza sativa L.
glutinosa) jest posebna vrsta riZze koja ima zrna mlije¢no bijele
boje i sadrzi u Skrobu isklju¢ivo amilopektin. Kuhana zrna ove
riZe su ljepljiva.

Clanak 11.
(Minimalna kakvoc¢a upakirane rize)
(1) RiZa mora ispunjavati sljede¢e minimalne uvjete kakvoce:

a) prikuhanju zrna moraju jednakomjerno nabubriti i odrzati
oblik, ne smiju se raskuhati i slijepiti, osim lomljene rize i
slatke bijele rize;

b) okus i miris kuhane rize mora odgovarati vrsti i sorti i ne
smije sadrzavati strane mirise i okuse;

¢) moze sadrzavati do 15% vode.

(2) Neoljustena riza mora ispunjavati sljedece uvjete kakvoce:

a) mora biti svijetlosmede boje s dijelovima zelenkaste i

crvenkaste boje;

b) sadrzavati zma druge sorte rize jednake kakvoée u
koli¢ini do 5%;

¢) moZe sadrzavati do 0,11% primjesa, od toga anorganskih
do 0,01% i organskih do 0,1%;

d) sadrZzavati do 5 % lomljenih zrma;

e) sadrzavati do 3% nezrelih zma s prirodnim oSteéenjima.

(3) Oljustena ili bijela riza mora ispunjavati sljedece uvjete
kakvoce:

a) mora biti bijele do Zu¢kasto bijele ili sivkaste boje;

b) mozZe sadrzavati zrna druge sorte rize jednake kakvoce do
5%,

¢) mozZe sadrzavati do 0,11% primjesa, od toga anorganskih
do 0,01% i organskih do 0,1%;

d) sadrzavati do 0,1% neoljustenih zrna rize ili dijelova
rizine ljuske;

e) sadrzavati do 7% lomljenih zrna;

f)  sadrzavati do 3% nezrelih zrna s prirodnim oStecenjima;

g) sadrzavati do 3% kredastih zrna;

h) sadrzavati do 2% zrna s crvenom prugom;

i) sadrzavati do 0,5% zrna s tamnim prugama;

j)  sadrzavati do 2% ostecenih zrna.

(4) Neoljustena parena (parboiled) riza mora
sljedece uvjete kakvoce:

a) mora biti ravnomjerne tamnozute (jantarne) boje bez

vidljivih zma svjetlije ili tamnije boje;

b) sadrzavati zrna druge sorte riZe jednake kakvoce u
koli¢ini do 5%;

¢) moze sadrzavati do 0,11% primjesa, od toga do 0,01%
anorganskih i organskih do 0,1%;

d) sadrzavati do 3% lomljenih zrna;

e) sadrzavati do 3% nezrelih zrna s prirodnim oStecenjima.

(5) Oljustena ili bijela parena (parboiled) riza mora ispunjavati
sljedece uvjete kakvoce:

a) mora biti ravnomjerne Zute do tamnoZute (jantarne) boje
bez vidljivih zrna svjetlije ili tamnije boje;

b) sadrZavati zma druge sorte rize jednake kakvoée u
koli¢ini do 5%;

¢) moze sadrzavati do 0,11% primjesa, od toga anorganskih
do 0,01% i organskih do 0,1%;

d) sadrZavati do 0,1% neoljustenih zrna riZe ili dijelova
rizinih ljusaka;

e) sadrzavati do 7% lomljenih zrna;

f) sadrzavati do 3% nezrelih zma s prirodnim ostecenjima;

g) sadrzavati do 0,2% pozutjelih zrna;

h) sadrzavati do 0,1% nedozrelih zrna;

i) sadrzavati do 3% zrna s crvenom prugom;

j)  sadrZavati do 1% toplinom oStecenih zrna.

ispunjavati
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Odjeljak B. Druge oljustene Zzitarice
Clanak 12.
(Minimalni zahtjevi kakvoce oljustenih Zitarica)

(1) Oljustene Zzitarice iz Clanka 6. stavak (2) tocka b) ovoga
Pravilnika moraju ispunjavati sljedee minimalne uvjete
kakvoce:

a) daim boja, miris i okus odgovaraju vrsti Zitarice;

b) da ne sadrZe primjese stranoga podrijetla, zrna drugih
Zitarica i oStecena zrma, osim ako ovim Pravilnikom nije
drukcije propisano;

¢) dane sadrZe oneciS¢enja Zivotinjskog podrijetla;

d) da koli¢ina vode nije veca od 14,5%, osim ako ovim
Pravilnikom nije drukc¢ije propisano;

e) damogusadrzavatido 0,25% neoljustenih zma, do 0,25%
necistoca i zrna drugih Zitarica, od ¢ega 0,15% ljuske,
pljeveipljevice te do 0,10% zrna drugih Zitarica, osim ako
ovim Pravilnikom nije drukcije propisano;

f)  dasadrZe najviSe do 10% lomljenih zrna, osim oljustenog
je¢ma koji moze imati najvise do 5% lomljenih zrna.

(2) Pod lomljenim zrnima iz stavka (1) tocka f) ovoga ¢lanka
smatraju se zrna koja su manja od dvije trecine cijelog zrna.

POGLAVLJE IL. GOTOVI PROIZVODI OD ZITARICA

Clanak 13.
(Razvrstavanje i minimalna kakvoca gotovih proizvoda od
Zitarica)

(1) Gotovi proizvodi od Zitarica se prema postupku proizvodnje

razvrstavaju pod nazivom:

a) instant oljustene Zitarice (Zitne kase);

b) instant mlinski proizvodi;

c) zitne pahuljice;

d) musli proizvodi;

e) ekstrudirani i ekspandirani proizvodi.

Instant oljustene Zitarice (Zitne kaSe) proizvode se po

posebnom postupku i time se skracuje vrijeme pripreme za

neposrednu potro$nju. Instant oljuStene Zitarice moraju
ispuniti minimalne uvjete kakvode za oljuStene Zitarice iz
¢lanka 11. ovoga Pravilnika.

Instant mlinski proizvodi dobiveni su posebnim postupcima

toplinske i mehanicke obrade, promijenjenih fizikalnih

svojstava, Sto skracuje vrijeme pripreme ovih proizvoda za

neposrednu potroS$nju. Instant mlinski proizvodi mogu se
koristiti u daljnjoj proizvodnji. Instant mlinski proizvodi

moraju ispuniti minimalne uvjete kakvoce za mlinske
roizvode iz ¢lanka 15. ovog Pravilnika.

(4) Zitne pahuljice proizvode se iz oljustenih ili neoljuStenih
Zitarica posebnim postupcima toplinske i mehanicke obrade.
Koli¢ina vode u pahuljicama smije biti do 14,0% osim u
prosenim pahuljicama u kojima je dopuSteno do 14,5%
vode. Zobene pahuljice mogu sadrzavati najviSe 0,15%
zobenih ljuski.

(5) Musli proizvodi su mjeSavine Zitnih pahuljica, suhoga voca i
drugih sirovina.

(6) Ekstrudirani i ekspandirani proizvodi dobiveni su postupkom
ekstrudiranja ili ekspandiranja Zitarica i dodanih sirovina.

POGLAVLJE III. MLINSKI PROIZVODI

Clanak 14.
(Razvrstavanje)
(1) Mlinski proizvodi dobivaju se iz ociS¢enih i pripremljenih
Zitarica postupcima usitnjavanja i razvrstavanja proizvoda
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mljevenja.
(2) S obzirom na tehnoloski postupak, mlinski proizvodi su:
a) prekrupa;
b) krupica;
¢) brasno;
d) prekrupa i brasno iz cijelog zrna;
e) Kklica;

f)  posije (mekinje) za ljudsku prehranu.

(3) Mlinski proizvodi stavljaju se na trZiSte kao zapakirani
proizvodi i u rasutom stanju (rinfuza).

(4) Deklariranje se provodi u skladu s ¢lankom 2. st. (1) i (2)
ovoga Pravilnika.

Clanak 15.
(Minimalna kakvoca)
Mlinski proizvodi moraju ispunjavati sljedee minimalne
uvjete kakvoce:
a) nesmiju sadrZavatini Zive ni mrtve skladisne Stetnike ni u
kojem razvojnom obliku;
b) ne smiju sadrZavati necistoce Zivotinjskog podrijetla;
¢) smiju sadrZavati do 0,5% necisto¢a biljnoga podrijetla;
d) smiju sadrzavati do 0,05% pijeska, uz iznimku heljdinog
brasna koje moZe sadrzavati do 0,2 % pijeska;
e) koli¢ina vode do 15%;
f)  boja, miris i okus moraju odgovarati vrsti Zitarice.
Clanak 16.
(SkladiStenje)

(1) Mlinski se proizvodi ¢uvaju u Cistim, suhim i prozra¢nim
prostorima ili posebnim objektima (silosima za bra$no).

(2) U prostorima u kojima se ¢uvaju mlinski proizvodi ne smiju
se skladistiti robe koje mogu utjecati na njihovu zdravstvenu
ispravnost i/ili mijenjati njihova osnovna svojstva.

Clanak 17.
(Tip)

(1) Tip mlinskih proizvoda od pSenice i razi odreduje se prema
sadrZaju mineralnih tvari (pepela).

(2) Na deklaraciji uz naziv brasna potrebno je navesti i tip

brasna.
Odjeljak A. Mlinski proizvodi od pSenice
Clanak 18.
(Razvrstavanje)

(1) Mlinski proizvodi od pSenice proizvedeni mljevenjem
obi¢ne pSenice (Triticum aestivum L.) ili tvrde pSenice
(Triticum durum Desf.) su: pSeni¢no brasno raznih tipova,
krupica, prekrupa, proizvodi iz cijelog zrna, klice i posije
(mekinje).

(2) PSenitna brasna i krupice proizvode se mljevenjem
endosperma pSenice nakon izdvajanja ljuske i klice. Na
trzistu se nalaze u razli¢itim tipovima i granulacijama.

(3) Psenicna krupica je proizvod mljevenja krusne pSenice pri
¢emu najmanje 80% ukupne mase mora imati veli¢inu
Cestica preko 0,2 mm.

(4) PSenicna prekrupa je proizvod usitnjavanja pSenice kojoj je
izdvojena klica.

(5) PSeni¢ni proizvodi iz cijelog zrna sadrze sve dijelove
oCiS¢enog i samljevenog zrna a nazivaju se:

a) braSno iz cijelog zma (integralno brasno);
b) prekrupa iz cijelog zrna (integralna prekrupa).

(6) PSenicna klica namijenjena prehrani ljudi izdvaja se pri
mljevenju pSenice.

(7) PSenitne posije (mekinje) namijenjene prehrani ljudi su
proizvod koji sadrzi uglavnom omotac¢ pSeni¢nog zrna.

Clanak 19.

(Nazivi i tipovi pSeni¢nog brasna i krupice)
Nazivi i tipovi pSeni¢nog brasna i krupice su:
a) krupica - tip 400;
b) bijelo brasno - tip 400, tip 500 i tip 550;
¢) polubijelo brasno - tip 700, tip 710 i tip 850;
d) crno brasno - tip 1100 i tip 1600;
e) prekrupa;
f) integralno brasno (iz cijelog zrna);
g) integralna prekrupa (iz cijelog zrna);
h) brasno iz durum pSenice;
i)  krupica iz durum pSenice.
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Clanak 20.
(Minimalni zahtjevi kakvoce)
Mlinski proizvodi od pSenice moraju ispunjavati sljedece
zahtjeve kakvoce:
a) kolicina pepela racunato na suhu tvar iznosi:
1) do 0,45% za krupicu i bijelo brasno tip 400,
2) 0d 0,46% do 0,55% za bijelo brasno tip 500,
3) 0d 0,50% do 0,60% za bijelo brasno tip 550,
4) 0d 0,65% do 0,75% za polubijelo brasno tip 700,
5) 0d0,66% do 0,76% za polubijelo brasno tip 710,
6) od 0,80% do 0,90% za polubijelo brasno tip 850,
7) od 1,05% do 1,15% za crno brasno tip 1100,
8) od 1,55% do 1,65% za crno brasno tip 1600,
9) do 3,00% za prekrupu,
10) do 2,00% za brasno i prekrupu iz cijelog zrna,
11) do 0,90% za krupicu iz durum pSenice,
12) 0d 0,90% do 2,00% za brasno iz durum pSenice,
13) do 5,5% zaklicu,
14) do 7,00% za pSeni¢ne posije (pSeni¢ne mekinje);
b) stupanj kiselosti mlinskih proizvoda iznosi:
1) 2,5 za krupicu i bijelo brasno tip 400,
2) 3,0 za bijelo brasno tip 500,
3) 2,9 za bijelo brasno tip 550,
4) 3,0 za polubijelo brasno tip 700,
5) 3.2 za polubijelo brasno tip 710,
6) 3,2 za polubijelo brasno tip 850,
7) 3,3 zacrno brasno tip 1100,
8) 4,0 za crno brasno tip 1600,
9) 5,0 za brasno i prekrupu iz cijelog zrna,
10) 6,0 za prekrupu,
11) 40/100 g masti za klice,
12) 8 za pSeni¢ne posije (pSeni¢ne mekinje);
c) pSeni¢naklicamora sadrzavati vise od 25% bjelancevina i
viSe od 8% masti ratunato na suhu tvar.
Odjeljak B. Mlinski proizvodi od razi i pSenorazi (Triticale)
Clanak 21.
(Razvrstavanje)
Mlinski proizvodi od raZi i pSenoraZi razvrstavaju se i
stavljaju na trziSte pod nazivom:
a) razeno braSno i braSno od pSenorazi (tip 750, tip 950 i tip
1250);
b) razena krupica i krupica od pSenorazi;
c) razena prekrupa i prekrupa od pSenorazi;
d) razeno brasno i brasno od pSenorazi, razena prekrupa i
prekrupa od pSenoraZi iz cijelog zrna;
e) razene posije (mekinje) i posije od pSenorazi.
Clanak 22.
(Minimalni zahtjevi kakvoce)
Mlinski proizvodi od razi i pSenorazi moraju ispunjavati
sljedece zahtjeve kakvoce:
a) koli¢ina pepela racunato na suhu tvar iznosi:
1) 0d0,70% do 0,80% za brasno tip 750,
2) 0d 0,90% do 1,00% za brasno tip 950,
3) od 1,20% do 1,30% za brasno tip 1250,
4) do 2,00% za prekrupu,
5) do 2,00% za brasno i prekrupu iz cijelog zrna;
b) stupanj kiselosti mlinskih proizvoda od razi i pSenorazi
iznosi do:
1) 3,0 za brasno tip 750,
2) 3,5 zabrasno tip 950,
3) 4,0 za brasno tip 1250,
4) 5,0 za prekrupu,
5) 5,0 za brasno i prekrupu iz cijelog zrna.
Odjeljak C. Mlinski proizvodi od kukuruza
Clanak 23.
(Razvrstavanje)

(1) Mlinski proizvodi od kukuruza razvrstavaju se i stavljaju na
trziste pod nazivom:

a) kukuruzna prekrupa;
b) kukuruzna krupica;
¢) kukuruzno brasno;
d) posije (mekinje);
e) Kklice.
(2) U procesu mljevenja kukuruza moraju se odstraniti klice.

Clanak 24.
(Minimalni zahtjevi kakvoce)
Mlinski proizvodi od kukuruza moraju ispunjavati sljedece
zahtjeve kakvoce:

a) stupanj kiselosti iznosi do:

1) 3 zaprekrupu i krupicu,

2) 4 zabrasno;
b) koli¢ina masti iznosi do:

1) 2,0% racunato na suhu tvar u brasnu,

2)  2,0% racunato na suhu tvar u prekrupi i krupici.

Odjeljak D. Mlinski proizvodi od heljde

Clanak 25.
(Razvrstavanje i minimalna kakvoca)
(1) Mlinski proizvod od heljde je heljdino brasno, a dobiva se
meljavom zdravih i o¢iS¢enih zrna heljde.
(2) Heljdino brasno moZe sadrzavati do 2,5% pepela racunato na
suhu tvar, a stupanj kiselosti iznosi do 4.

Odjeljak E. Drugi mlinski proizvodi

Clanak 26.
(Razvrstavanje i minimalna kakvoca)
(1) Jemeno, zobeno i brasno drugih Zitarica dobivaju se
mljevenjem oljustenih zrna je¢ma, zobi i drugih Zitarica.
(2) Koli¢ina pepela kod zobenog brasna iznosi do 3,5%, a kod
je¢menog do 2,5% racunato na suhu tvar.
(3) Stupanj kiselosti kod je¢menog i zobenog brasna iznosi do
Clanak 27.
(Namjenska brasna i namjenske krupice)
(1) Namjensko brasno i namjenska krupica su mlinski proizvodi
koji su sastavom prilagodeni zahtjevima krajnjih proizvoda,
a moraju odgovarati minimalnim zahtjevima kakvoée za
mlinske proizvode navedene u ¢lanku 15. ovoga Pravilnika.
(2) Namjensko brasno i namjenska krupica deklariraju se i
navodenjem njihove namjene - uporabe.

Odjeljak F. Smjese za pekarske i druge proizvode

Clanak 28.
(Definicija)

Smjese za pekarske i druge proizvode su proizvodi dobiveni
od mlinskih proizvodai drugih sirovinai aditiva, namijenjenih za
jednostavnu pripremu tijesta za pekarske i druge proizvode. U
druge proizvode ubrajaju se prehrambeni proizvodi koji
ispunjavaju minimalne uvjete kakvocée i zdravstveno su ispravni.

Clanak 29.
(Razvrstavanje smjesa za pekarske proizvode)

(1) U pogledu sastava i namjene smjese za pekarske i druge
proizvode razvrstavaju se i stavljaju na trziste pod nazivom:
a) gotove smjese;

b) koncentrati.

(2) Gotove smjese su mjeSavine izradene od mlinskih proizvoda
Zitarica i drugih sastojaka i u njih se za izradu gotovoga
proizvoda obi¢no dodaju samo tvari za vrenje (fermentaciju),
voda i kuhinjska sol (ukoliko nije sastojak smjese).

(3) Koncentrati su mjeSavine mlinskih proizvoda Zitarica i
drugih sastojaka koji se dodaju u koli¢ini od 5% do 50% na
ukupnu koli¢inu bra$na za proizvodnju odredenih vrsta
pekarskih proizvoda.

(4) Smjese za pekarske i druge proizvode koje su na trziStu
moraju, uz opée zahtjeve utvrdene propisima o deklariranju
upakiranih proizvoda, na deklaraciji imati i oznaku njihove
namjene i upute za uporabu.
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DIO TRECI - UTVRDPIVANJE SUKLADNOSTI
Clanak 30.
(Ispitivanje)

(1) Za provjeravanje sukladnosti kakvoce proizvoda od Zitarica
sa zahtjevima iz ovoga Pravilnika koriste se metode iz
propisa kojima se ureduju uzimanje uzoraka, fizikalne i
kemijske analize za kontrolu kakvoce Zzitarica, mlinskih i
pekarskih proizvoda, tjestenina, tijesta i proizvoda od tijesta.

(2) U proizvodnji se mogu koristiti i druge priznate i valjane
metode ispitivanja kakvoce, ali ¢e u spornim sluc¢ajevima
nalazi prema metodama iz stavka (1) ovoga ¢lanka biti
odlucujudi.

DIO CETVRTI - PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 31.
(Stavljanje na trziste)

Proizvodi od Zitarica koji su zapakirani mogu se stavljati na
trzi$te u ambalazi deklariranoj sukladno odredbama Pravilnika o
kvalitetu zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, tjestenina i brzo
smrznutih tijesta ("Sluzbeni list SFRJ", br. 53/83 i 57/88) do
iskoriStenja zaliha te ambalaZe, a najkasnije 12 mjeseci nakon
objavljivanja ovoga Pravilnika u "Sluzbenom glasniku BiH".

Clanak 32.
(Prestanak vaZenja odredbi)

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika prestaju vaZiti
odredbe poglavlja III. i IV. Pravilnika o kvalitetu Zita, mlinskih i
pekarskih proizvoda, tjestenina i brzo smrznutih tijesta
("Sluzbeni list SFRJ", br. 53/83 1 57/88).

Clanak 33.
(Stupanje na snagu)
Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana njegove
objave u "Sluzbenom glasniku BiH".
VM broj 224/10 Predsjedatelj
6. srpnja 2010. godina Vijeca ministara BiH
Sarajevo Dr. Nikola Spiri¢, v. r.



