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SLUZBENI GLASNIK BiH

Utorak, 18. 9. 2018.

Na temelju ¢l. 16.1 17. stavak 2. i ¢lanka 72. Zakona o hrani
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lanka 17. Zakona o
Vije¢u ministara Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH",
br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Vijece
ministara Bosne i1 Hercegovine, na prijedlog Agencije za
sigurnost hrane Bosne i Hercegovine u suradnji sa nadleznim
organima entiteta i Br¢ko Distrikta Bosne i Hercegovine, na 149.
sjednici, odrzanoj 18. srpnja 2018. godine, donijelo je

PRAVILNIK
O IZMJENI 1 DOPUNI PRAVILNIKA O
MIKROBIOLOSKIM KRITERIJIMA ZA HRANU

Clanak 1.
U Pravilniku o mikrobioloskim kriterijjima za hranu
("Sluzbeni glasnik BiH", br. 11/13 i 79/16) iza ¢lanka 12. dodaje
se novi ¢lanak 12a. koji glasi:

"Clanak 12a.
(Uskladenost sa pravnim aktima EU)

Ovim pravilnikom preuzimaju se odredbe: Uredbe
Komisije (EZ) br. 2073/2005 od 15. studenog 2005. o
mikrobioloskim kriterijima za hranu; Uredbe Komisije (EZ) br.
1441/2007 od 5. prosinca 2007. o izmjeni Uredbe (EZ) br.
2073/2005 o mikrobioloskim kriterijima za hranu; Uredbe
Komisije (EU) br. 365/2010 od 28.travnja 2010. o izmjeni
Uredbe (EZ) br. 2073/2005 o mikrobioloskim kriterijima za
hranu u pogledu enterobakterija u pasteriziranom mlijeku i
drugim pasteriziranim teku¢im mlije¢nim proizvodima i bakterije
Listeria monocytogenes u soli namijenjenoj za konzumaciju;
Uredbe Komisije (EU) br. 1086/2011 od 27. listopada 2011. o
izmjeni Priloga II. Uredbi (EZ) br. 2160/2003 Europskog

parlamenta i Vijeéa i Priloga 1. Uredbi Komisije (EZ) br.
2073/2005 o salmoneli u svjezem mesu peradi; Uredbe Komisije
(EU) br. 209/2013 od 11. ozujka 2013. o izmjeni Uredbe (EZ) br.
2073/2005 u pogledu mikrobioloskih kriterija za klice i pravila
uzorkovanja za trupove peradi i svjeze meso peradi; Uredbe
Komisije (EU) br. 1019/2013 od 23. listopada 2013. o izmjeni
Priloga I. Uredbi (EZ) br. 2073/2005 s obzirom na histamin u
proizvodima ribarstva; Uredbe Komisije (EU) br. 217/2014 od
7. ozujka 2014. o izmjeni Uredbe (EZ) br. 2073/2005 u vezi sa
salmonelom u trupovima svinja; Uredbe Komisije (EU)
2015/2285 od 8. prosinca 2015. o izmjeni Priloga II. Uredbi (EZ)
br. 854/2004 Europskog parlamenta i Vije¢a o utvrdivanju
posebnih pravila organizacije sluzbenih kontrola proizvoda
zivotinjskog porijekla namijenjenih prehrani ljudi u pogledu
odredenih zahtjeva za zive Skoljke, bodljikase, plastenjake i
morske puzeve i Priloga I. Uredbi (EZ) br. 2073/2005 o
mikrobioloskim kriterijima za hranu; Uredbe Komisije (EU)
2017/1495 od 23. kolovoza 2017. o izmjeni Uredbe (EZ) br.
2073/2005 u pogledu Campylobactera u trupovima brojlera".

Clanak 2.

U Aneksu I, Poglavlje 1. Kriteriji sigurnosti hrane u toc.
1.4.,1.5.11.6., te u Poglavlju 2. Kriteriji higijene procesa u toc¢ki
2.1.8. termin "mesne preradevine" mijenja se i glasi: "mesni
pripravci'.

U Aneksu I, Poglavlje 1. u tablici, redovi 1.25 i 1.27a se
mijenjaju i glase:

"1 25 Fivi Proizvodi
. Koii
koljkasi, | 230 MPN/ 100 | 700 MPN/ 100 ¢ | BAS s;:;:ﬁ
Zivi collt' 509 ) gmesa i mesa i EN ISO na tr;i§tc
bodljikasi, | s ’ meduljusturne | meduljusturne | 16649- A vriieme
za vrije
plastenjaci tecnosti teCnosti 3 rolj(a
i puzevi -
trajanja’
1'273('1(1};:1}2 numak 400 m Proizvodi stavljeni na
f . Histamin 1 0 S | HPLC™ | triste tokom njihovog
ermentacijom /kg roka trajania”
proizvoda ribarstva vany

Napomena 16. mijenja se i glasi:

(18 Svaka jedinica uzorka obuhvaéa minimalni broj
pojedinacnih Zivotinja u skladu s EN ISO 6887-3."

U napomenama Interpretacija rezultata ispitivanja unos
"navedene grani¢ne vrijednosti odnose se na svaku ispitivanu
jedinicu uzorka, iskljucujuéi zive Skoljkase i zive bodljikase,
plastenjake i puzeve u odnosu na ispitivanje bakterije E. coli,
kada se grani¢na vrijednost odnosi na objedinjeni uzorak."
Mijenja se i glasi:

"Navedene granine vrijednosti odnose se na svaku
ispitivanu jedinicu uzorka."

U napomenama Interpretacija rezultata ispitivanja unos koji
se odnosi na "L. monocytogenes u ostaloj gotovoj hrani i E. coli u
zivim Skoljkasima" mijenja se i glasi:

"L. monocytogenes u ostaloj gotovoj hrani:

— zadovoljavajuce, ako su sve ustanovljene vrijednosti <
grani¢noj vrijednosti,

— nezadovoljavajuée, ako je bilo koja ustanovljena
vrijednost > od grani¢ne vrijednosti.

E. coli u zivim S$koljkasima,
plastenjacima i puzevima:

— zadovoljavajuce, ako je svaka od pet promatranih
vrijednosti < 230 MPN/100 g mesa i meduljusturne tekuéine ili
ako je jedna od promatranih pet vrijednosti > 230 MPN/100 g
mesa i meduljusturne tekudine, ali < 700 MPN/100 g mesa i
meduljusturne tekuéine,

— nezadovoljavajuce, ako je bilo koja od pet promatranih
vrijednosti > 700 MPN/100 g mesa i meduljusturne tekucine ili
ako su barem dvije od pet promatranih vrijednosti > 230
MPN/100 g mesa i meduljusturne tekuéine."

zivim  bodljikasima,
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U Poglavlju 2. odjeljak 2.1. u tablici iza reda 2.1.8. dodaje
se red 2.1.9. koji glasi:

Poboljsanje
higijene
klanja te
preispitivanje
kontrola
procesa,

¢=20o0d
1.1.2020. ¢ 1000 BAS EN|  Trupovi
g 509 =15;0d ISO nakon porijekla
Pp- 1.1.2025. ¢ cfug 10272-2 | rashladivanja| Zivotinja i
=10, bio-

sigurnosnih
mjera na
farmama

"2.1.9.
Trupovi
brojlera

Campylobacter|

porijekla"

Napomena 2. mijenja se i glasi:

"® Za potrebe tocki 2.1.3. do 2.1.5. i tagke 2.1.9. m = M."

U podnaslovu "Interpretacija rezultata ispitivanja" dodaje se
tekst koji glasi:

"Campylobacter spp. u trupovima brojlera:

— zadovoljavajuce, ako je maksimum vrijednosti ¢/n > m,

— nezadovoljavajuce, ako je vise od vrijednosti ¢/n > m."

U Poglavlju 2. odjeljak 2.4. kriteriji higijene procesa, tocka

2.4.1. mijenja se i glasi:
Plan Refe- Fazau Radnia u
. 1zorkova- [Ograni¢enja | rentna kojoj an
Kategori- Mlkm._ nja”) anali- se slucaju
organiz- . ... |nezadov-
a hrane ; ticka kriterij A
m n c m M meto- prim- oljavajuéih
%) - .. |rezultata
da’ jenjuje
'24.1. [ZavrSetak .
[zvadeni i . IMP | 10MP BASISO procesa U_nz.l.predenje
pljusteni (.coli 3 2 N/g| N/ s roizvod- higijene
X rJoiZVO o & ™78 li6649-3 Eje broizvodnje
kuhanih
kvrdoko-
Paca i BAS EN |Zavrsetak .
nekugaca Koa_}t;r_u laza- s | o | 1001000 fiSO procesa }lj_ne_l_predenje
b odstra-  [POAIYI ctu/g | cfu/g |6888-1 ili [proizvod- gyene
jenim stafilokoki b hic Iproizvodnje
oklopom i
juskom

(1) n = broj jedinica koje sacinjavaju uzorak; ¢ =
jedinica uzorka koje daju vrijednosti izmedu m i M.

(2) Primjenjuje se najnovije izdanje norme."

U Poglavlju 3., odjeljak 3.2. mijenja se i glasi:

"3.2 Bakteriolosko uzorkovanje u klaonicama i u pogonima
u kojima se proizvode mljeveno meso, mesni pripravci, strojno
otkoSteno meso i svjeze meso

3.2.1. Pravila za uzorkovanje trupova goveda, svinja, ovaca,
koza i konja

Destruktivne i nedestruktivne metode uzorkovanja, odabir
mjesta uzorkovanja te pravila za skladistenje i prijevoz uzoraka
koji ¢e se koristiti navedeni su u standardu ISO 17604.

Uzorci se uzimaju s pet nasumi¢no odabranih trupova
tokom svakog uzorkovanja. Mjesta uzorkovanja odabiru se s
obzirom na tehnologiju klanja koja se koristi u pogonu.

Pri uzorkovanju za ispitivanje prisutnosti enterobakterija i
utvrdivanje broja aerobnih bakterija uzorci se uzimaju s Cetiriju
mjesta na svakom trupu. Cetiri uzorka tkiva povriine od ukupno
20 cm2 uzimaju se destruktivnom metodom. Kad se za
uzorkovanje upotrebljava nedestruktivna metoda, podrucje
uzrokovanja mora imati povr§inu od najmanje 100 cm® (50 cm?
za trupove malih prezivaca) po mjestu uzorkovanja.

Pri uzorkovanju za analizu Salmonelle mora se upotrijebiti
metoda uzorkovanja abrazivnom spuzvom. Moraju se odabrati
podru¢ja na kojima je najveca vjerojatnost za kontaminaciju.
Ukupno podrucje uzorkovanja mora imati povr$inu od najmanje
400 cm’.

Ako se uzorci uzimaju s razli¢itih mjesta na trupu, prije
ispitivanja se objedinjuju.

3.2.2. Pravila za uzorkovanje trupova peradi i svjezeg mesa
peradi

broj

Za analizu Salmonelle i Campylobactera klaonice uzorkuju
cijele trupove peradi s kozom vrata. Rasjekavaonice i objekti za
preradu, osim onih koji se nalaze uz klaonicu te rasijecaju i
preraduju samo meso koje su primili iz te klaonice, takoder
provode uzorkovanje za analizu Salmonelle. Pri tome se prioritet
daje cijelim trupovima peradi s kozom vrata, ako su dostupni, ali
mora se osigurati da se obuhvate i rasjeci peradi s kozom i/ili
rasjeci peradi bez koze ili sa samo malo koze, a odabir se temelji
na procjeni rizika.

U planove uzorkovanja klaonice moraju ukljuciti trupove
peradi iz jata s nepoznatim statusom u pogledu Salmonelle ili s
potvrdenim  pozitivnim statusom u pogledu Salmonelle
Enteritidis ili Salmonelle Typhimurium.

Kad se u klaonicama ispituju Salmonella i Campylobacter u
trupovima peradi na temelju kriterija higijene procesa utvrdenih u
retcima 2.1.5. 1 2.1.9. Poglavlja 2., a ispitivanja za Salmonellu i
Campylobacter provode se u istom laboratoriju, tokom svakog
uzorkovanja nasumi¢no se uzimaju uzorci koze vrata s najmanje
15 trupova peradi nakon rashladivanja. Prije ispitivanja uzorci
koze vrata s najmanje tri trupa peradi iz istog jata porijekla
objedinjuju se u jedan uzorak od 26 g. Time se dobiva pet
kona¢nih uzoraka koze vrata od 26 g (potrebno je 26 g kako bi se
iz jednog uzorka istodobno mogle provesti analize Salmonelle 1
Campylobactera). Uzorci se nakon uzorkovanja moraju Cuvati i
prevesti u laboratorij pri temperaturi od najmanje 1 °C, a najvise
8 °C, dok vrijeme izmedu uzorkovanja i ispitivanja prisutnosti
Campylobactera mora biti krace od 48 sati kako bi se osigurala
cjelovitost uzoraka. Uzorci kojima temperatura padne na 0 °C ne
smiju se upotrebljavati za provjere uskladenosti s kriterijem za
Campylobacter.

Dobivenih pet uzoraka od 26 g upotrebljava se za provjeru
uskladenosti s kriterijima higijene procesa utvrdenima u retcima
2.1.5. 1 2.1.9. Poglavlja 2. te s kriterijem sigurnosti hrane
utvrdenim u redu 1.28. Poglavlja 1. Za pripremu pocetne
suspenzije u laboratoriju ispitni uzorak od 26 g premjesta se u
devet puta vecu koli¢inu (234 ml) puferirane peptonske vode
(BPW). Prije dodavanja uzorka puferiranu peptonsku vodu
potrebno je dovesti na sobnu temperaturu. Ta se mjeSavina
obraduje u aparatu tipa stomacher ili u pulsatoru u trajanju od
jedne minute. Potrebno je izbjeci stvaranje pjene tako Sto ¢e se iz
vrebice stomachera ukloniti §to vise zraka. Iz te pocetne
suspenzije 10 ml (~1 g) premjesta se u praznu sterilnu cjevcicu, a
1 ml od tih 10 ml upotrebljava se za odredivanje brojnosti
Campylobactera na selektivnim plocama. Ostatak pocetne
suspenzije (250 ml ~ 25 g) upotrebljava se za utvrdivanje
prisutnosti Salmonelle.

Kad se u klaonicama ispituju Salmonella i Campylobacter u
trupovima peradi na temelju kriterija higijene procesa utvrdenog
u retcima 2.1.5. 1 2.1.9. Poglavlja 2., a ispitivanja za Salmonellu i
Campylobacter provode se u dvama razli¢itim laboratorijima,
tokom svakog uzorkovanja nasumi¢no se uzimaju uzorci koze
vrata s najmanje 20 trupova peradi nakon rashladivanja. Prije
ispitivanja uzorci koze vrata s najmanje Cetiri trupa peradi iz istog
jata porijekla objedinjuju se u jedan uzorak od 35 g. Time se
dobiva pet uzoraka koze vrata od 35 g, koji ¢e se podijeliti kako
bi se dobilo pet konacnih uzoraka od 25 g (ispitivanje za
Salmonellu) 1 pet konacnih uzoraka od 10 g (ispitivanje za
Campylobacter). Uzorci se nakon uzorkovanja moraju Cuvati i
prevesti u laboratorij pri temperaturi od najmanje 1 °C, a najvise
8 °C, dok vrijeme izmedu uzorkovanja i ispitivanja prisutnosti
Campylobactera mora biti krace od 48 sati kako bi se osigurala
cjelovitost uzoraka. Uzorci kojima temperatura padne na 0 °C ne
smiju se upotrebljavati za provjere uskladenosti s kriterijem za
Campylobacter. Dobivenih pet uzoraka od 25 g upotrebljava se
za provjeru uskladenosti s kriterijima higijene procesa utvrdenim
u redu 2.1.5. Poglavlja 2. te s kriterijem sigurnosti hrane
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utvrdenim u redu 1.28. Poglavlja 1. Dobivenih pet uzoraka od 10
g upotrebljava se za provjeru uskladenosti s kriterijem higijene
procesa utvrdenim u redu 2.1.9. Poglavlja 2.

Za analize Salmonelle za svjeze meso peradi koje nije u
obliku trupova peradi uzima se pet uzoraka od najmanje 25 g iz
iste serije. Uzorak uzet iz rasjeka peradi s kozom mora sadrzavati
kozu i tanak sloj povrsine misica ako koli¢ina koze nije dovoljna
za jedinicu uzorka. Uzorak uzet iz rasjeka peradi bez koze ili sa
samo malo koZe mora sadrzavati tanak sloj ili tanke slojeve
povrsine miSi¢a dodane eventualnoj postojecoj kozi kako bi se
dobila dovoljna jedinica uzorka. Slojevi mesa uzimaju se tako da
sadrzavaju $to vecu povrsinu mesa.

3.2.3. Smjernice za uzorkovanje

Podrobnije smjernice za uzorkovanje trupova, posebno u
pogledu mjesta uzorkovanja, mogu se uvrstiti u vodic¢e za dobru
praksu u skladu s clanom 8. Pravilnika o higijeni hrane
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 4/13).

3.2.4. Ucestalost uzorkovanja za trupove, mljeveno meso,
mesne pripravke, strojno otkosteno meso i svjeze meso peradi

Subjekti u poslovanju s hranom u klaonicama ili pogonima
za proizvodnju mljevenog mesa, mesnih pripravaka, strojno
otkostenog mesa ili svjeZzeg mesa peradi uzorke za mikrobiolosku
analizu uzimaju najmanje jedanput tjedno. Dan uzorkovanja
mijenja se svakog tjedna kako bi se osiguralo da je obuhvacen
svaki dan u tjednu.

Za uzorkovanje mljevenog mesa i mesnih pripravaka za
analize E. coli i broja aerobnih bakterija te uzorkovanje trupova
za analize enterobakterija i broja aerobnih bakterija ucestalost se
moze smanjiti na svaka dva tjedna ako se u Sest uzastopnih
tjedana dobiju zadovoljavajuéi rezultati.

Za uzorkovanje za analize Salmonelle u mljevenom mesu,
mesnim pripravcima, trupovima i svjezem mesu peradi ucestalost
se moze smanjiti na svaka dva tjedna ako se u 30 uzastopnih
tjedana dobiju zadovoljavajuéi rezultati.

UCcestalost uzorkovanja za Salmonellu moze se smanjiti i
ako se primjenjuje drzavni ili entitetski program za kontrolu
Salmonelle te ako taj program obuhvaca ispitivanje koje
zamjenjuje uzorkovanje utvrdeno ovim stavom.

Ucestalost uzorkovanja moze se dodatno smanjiti ako se
drzavnim ili entitetskim programom za kontrolu Salmonelle
dokaze da je kod zivotinja koje kupuje klaonica prevalencija
Salmonelle niska.

Za uzorkovanje trupova peradi za analizu Campylobactera
ucestalost uzorkovanja moZze se smanjiti na svaka dva tjedna ako
se u 52 uzastopna tjedna dobiju zadovoljavajuci rezultati.
Ucestalost uzorkovanja za Campylobacter moze se smanjiti na
temelju odobrenja nadleznog organa ako se primjenjuje sluzbeni
ili sluzbeno priznat drzavni ili entitetski program za kontrolu
Camppylobactera te ako taj program obuhvaca uzorkovanje i
ispitivanje ekvivalentno uzorkovanju i ispitivanju za provjeru
uskladenosti s kriterijem higijene procesa kako je utvrdeno u redu
2.1.9. Poglavlja 2.

Ako je u programu za kontrolu utvrden nizak nivo
kontaminacije Campylobacterom za jata, ucestalost uzorkovanja
moze se dodatno smanjiti ako se taj niski nivo kontaminacije
Campylobacterom ostvari u razdoblju od 52 tjedna na
poljoprivrednim gazdinstvima porijekla brojlera koje je kupila
klaonica. Ako se u okviru programa za kontrolu u odredenim
razdobljima godine dobiju zadovoljavajuci rezultati, na temelju
odobrenja nadleznog organa ucestalost analiza za Campylobacter
moze se prilagoditi sezonskim promjenama. Medutim, ako je to
opravdano na temelju analize rizika i stoga to odobri nadlezni
organ, male klaonice i pogoni koji proizvode mljeveno meso,
mesne pripravke i svjeze meso peradi u malim koli¢inama mogu
se izuzeti od tih uestalosti uzorkovanja.".

Clanak 3.
Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana
objavljivanja u "Sluzbenom glasniku BiH".
VM broj 146/18
18. srpnja 2018. godine
Sarajevo

Predsjedatelj
Vijeca ministara BiH
Dr. Denis Zvizdi¢, v. r.




