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Na temelju ¢lanka 17. stavak 2. Zakona o hrani ("Suzbeni

glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lanka 17. Zakona o Vijetu ministara
Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03,
81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Vijete ministara Bosne i
Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane Bosne i
Hercegovine, u suradnji s nadleznim tijelima entiteta i Bréko
Distrikta Bosne i Hercegovine, na 104. gednici odrzanoj 8. srpnja
2014. godine, donijelo je

o PRAVILNIK
O TRZISNIM STANDARDIMA ZA MESO PERADI

DIO PRVI - OPCE ODREDBE
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Clanak 1.

(Predmet)
Pravilnikom o trZisnim standardima za meso peradi (u
daljnjem tekstu: Pravilnik) propisuju se trzisni standardi za
meso peradi, pravila za proizvodnju i stavljanje mesa peradi
natrzise.
Ovg se pravilnik primjenjuje na sve faze proizvodnje,
preradei distribucije mesa peradi, izvoz i uvoz, ne dovodeci
u pitanje konkretnije zahtjeve koji se odnose na kvditetu
hrane.

Clanak 2.

(Iznimke od primjene)
Odredbe ovoga pravilnika ne primjenjuju se na:
meso peradi s odgodenom evisceracijom kako je propisano
u Prilogu I11. Odjédjak Il. Poglavije 1. stavak (2) tocka b)
Pravilnika o higijeni hrane Zvotinjskog podrijetla
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 103/12),
izravnu opskrbu mesom peradi koje je proizvod klanja na
gospodarstvu ¢ija je proizvodnja manja od 10.000 komada
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peradi godiSnje, a kojom proizvodaté svjeZim mesom
neposredno  opskrbljuje krajnjeg potrosata na mjestu
proizvodnje i/ili na lokalnoj javnoj trZnici, kako je
propisano ¢lankom 2. stavkom (1) tockom d) Pravilnika o
higijeni hrane Zvotinjskog podrijetla.

Clanak 3.

(Definicije)
U svrhu primjene ovoga pravilnika, koriste se djedete
definicije:

a meso peadi je meso peradi odgovarguée za
prehranu ljudi koje nije bilo podvrgnuto nikakvom
drugom postupku osim hladenja;

b) svjeZe meso peradi je meso peradi koje se nije
stvrdnulo zbog postupka hladenja, te koje se mora
stalno ¢uvati/drZati natemperaturi od - 2°C do 4°C;

C) smrznuto meso peradi je meso peradi koje se unutar
uohi¢gjenog postupka klanja mora smrznuti o je
moguce prije i koje se mora stano drzati na
temperaturi koja ne smije biti visaod -12 °C;

d) brzo smrznuto meso peradi je meso peradi koje se
mora stalno drZati na temperaturi koja ne smije biti
vifa od -18 °C unutar dopustenih odstupanja
predvidenih Pravilnikom o brzo smrznutoj hrani za
prehranu ljudi ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 51/11);

€) trup podrazumijeva cijelo tijelo peradi iz ¢lanka 4.
stavka (1) ovoga pravilnika nakon iskrvarenja,
uklanjanja perjai evisceracije; uklanjanje bubrega nije
obvezno; eviscerirani trup moze se staviti u prodaju s
jestivim iznutricama, &0 zn&i srce, jetra, Zzeludac i
vrat koji su ubaceni u trbudnu Supljinu ili bez njih;

f)  komadi mesa peradi oznatuju meso peradi koje je
moguce identificirati zbog njegove velicine i znatgjki
jedinstvenog miSi¢nog tkiva da je dobiveno od
odredenoga dijelatrupa;

g) pretpakovina mesa peradi podrazumijeva meso
peradi zapakirano sukladno odredbama c¢lanka 2.
stavka (1) tocke b) Pravilnika o opéem deklariranju
ili omacavanju zapakirane hrane ("Suzbeni glasnik
BiH", broj 87/08);

h) nezapakirano meso peradi podrazumijeva meso
peradi koje se nudi na prodaju krajnjem potroSatu bez
ambalaze ili se pakira na mjestu prodaje na zahtjev
krajnjega potroSaca;

i) savljanje na trZi&e podrazumijeva drZzanje ili
izlaganje u svrhu prodaje, nudenje na prodaju,

prodavanje, isporuku ili bilo koji drugi natin
stavljanjanatrziste;
j) serija podrazumijeva meso peradi iste vrste i

kategorije, iste klase, istog proizvodnog ciklusa, iz iste
klaonice ili ragekaone. U smidu ¢lanka 11. i aneksa
Il. i 1ll. ovoga pravilnika, serija obuhvata samo
zapakirano meso koje spada u istu kategoriju nazivne
mase;
k) tragovi zamrzavanja (u smidu smanjenja
kvalitete) podrazumijeva odtecenja od zamrzavanja u
obliku nepopravljivog i vise ili manje povrainski
ogranicenog isudivanja koZe ifili mesa koje moze
dovesti do promjena
- originane boje (koja uglavnom postaje bljeda),
ili

- okusai mirisa (bez okusaili neugodnog mirisa),
ili

- strukture tkiva (suho, spuzvasto).

Za potrebe primjene ovoga pravilnika, definicije "nazivne

mase’, "stvarnog sadrZzgid' i "negativnog odstupanja’

primjenjuju se sukladno posebnom propisu.



Bpoj 74 - Ctpana 90

CIYXBEHU I'TACHUK buX

VYTopak, 16. 9. 2014.

DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE

Clanak 4.
(Vrste peradi)

(1) Trzisni standardi odnose se nameso peradi djedecih vrsta
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a)

b)

)

d)

e

DOMACE KOKOSI (Gallus domesticus)

1) pile pile zapecenje, perad kod koje je vrh prsne
kosti savitljiv (nije oko3tao),

2) pijetan, kokoS, perad za petenje ili kuhanje:
perad kod koje je vrh prsne kosti krut (okostao),

3) kopun: muski pjetli¢ kirurski kastriran prije
spolne zrelodti i zaklan u dobi od ngjmanje 140
dana: nakon kastracije kopuni se morgju toviti
najmanje jos 77 dana,

4) mlado pile i mladi pijetao: masa trupa pileta
manja od 650 g (izraZzena bez iznutrica, glave i
donjeg dijela nogu); pile od 650 g do 750 g
moZe se nazvati "pile' ako u trenutku klanja
nije starije od 28 dana,

5) mladi pijetao: musko pile lakih linija kod kojega
jevrh prsne kosti krut, ai nije potpuno okodtao i
koji je u trenutku klanja star najmanje 90 dang;

PURANI (Méeagris gallopavo dom.)

1) (mladi) puran: ptica kod koje je vrh prsne kosti
savitljiv (nije okotao),

2) puran: ptica kod koje je vrh prsne kosti krut
(oko3tan);

PATKE (Anas platyrhynchos dom, Cairina

muschata), patka mulard (Cairina muschata x Anas

platyrhynchos)

1) mlada patka ili pate, mlada moSusna patka,
mlada patka mulard: ptica kod koje je vrh prsne
kosti savitljiv (nije okostao),

2) patka, moSusna patka, patka mulard: ptica kod
kojeje vrh prsne kosti krut (okoStao);

GUSKE (Anser anser dom.)

1) mlada guska ili guska: ptica kod koje je vrh
prsne kosti savitljiv (nije oko&tao). Cijeli trup
prekriven je tankim ili umjerenim dojem
masnog tkiva; boja masnog tkiva mlade guske
moze ukazivati na poseban rezim prehrane,

2) guska ptica kod koje je vrh prsne kosti krut
(okostan); cijeli trup prekriven je umjerenim do
debelim dojem masnog tkiva;

BISERKE (Numida meleagris domesticus)

1) mlada biserka: ptica kod koje je vrh prsne kosti
savitljiv (nije okostao),

2) biserka ptica kod koje je vrh prsne kosti krut
(okostan).

Za potrebe ovoga pravilnika, u stavku (1) u to¢. @) do €)
ovoga ¢lanka koriste se inacice termina u vezi sa spolom
koje se smatraju jednakoznacnim.

Komadi mesa peradi:

a)

b)
0

d)

€)

polovica: polovica trupa dobivena uzduznim rezom po
sredini prsne kosti i kraljeznice;

Cetvrt: zadnja ili prednja cetvrt dobivena poprecnim
rasijecanjem polovice;

neodvojene zadnje ¢etvrti: obje zadnje Cetvrti spojene
dijelom hrbta, sili bez trtice;

prsa: prsnakost i rebraili njihovi dijelovi, rasporedeni
na obje strane, zgjedno s pripadaju¢im misicima. Prsa
semogu nuditi kao cijelaili ragecenanapola;

noge: bedrena kost, goljenica (tibija) i lisna kost
(fibuld), zajedno s pripadaju¢im miSi¢cima. Rasijecase
na zglobovima;
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f)

9)
h)
i)

0)

P)

pileci batak sa zabatkom s dijelom leda tezina
lednoga dijela ne prelazi 25% ukupne teZine cijeloga
komada;

zabatek: bedrena kost zgjedno s pripadgjuéim
misi¢ima. Rasijeca se na zglobovima;

batak: tibijai fibula, zajedno s pripadaju¢im misi¢ima.
Rasijeca se na zglobovima;

krilo: nadlakticna kost (humerus), pacana kost
(radius) i lakatna kost (ulna), zajedno s pripadgju¢im
misi¢ima. U ducgju puretih krila, nadlakticna kost
(humerus) ili palcanallakatna kost (radius/ulna)
zajedno s pripadaju¢im miSi¢cima mogu se posebno
odvajiti. Vrh krila, ukljugujuci karpalne kosti, mogu
se odstraniti. Rasijeca se na zglobovima;

neodvojena krila: oba krila spojena dijelom leda, pri
¢emu ledni dio ne prelazi 45% ukupne teZine cijeloga
komada mesa;

file od prsa: cijela prsa ili polovica prsa bez kosti,
odnosno bez prsne kosti i rebara. Kod purecih prsa,
file se moze sastojati iskljucivo od dubokog prsnog
miSica;

file od prsa s prsnom kosti: file od prsa bez koze,
samo s klju¢nom kogti i hrskavi¢cnim dijelom prsne
kosti, pri ¢emu tezina klju¢ne kosti i hrskavice ne
smije prelaziti 3% ukupne teZine cijeloga komada
mesg;

magret, maigret: file od prsa pataka i gusakaiz stavka
(4) ovoga ¢lanka, s koZzom i potkoZnom masno¢om
koja prekriva prsni mi&i¢, bez dubokog prsnog misica;
meso puretih bataka i zabataka bez kosti: pureci
bataci i/ili iskoSteni bataci, tj. bez bedrene Kkosti,
goljenice i lisne kosti, ¢itavi ili narezani na kocke ili
reznjeve;

za proizvode navedene u tog. €), g) i h) ovoga stavka
izraz " rasijeca se na zglobovima" znadi rezove koji
Se prave unutar dviju linija koje oznagavaju zglobove
kako je graficki prikezano u Aneksu |. ovoga
pravilnika;

Proizvodi navedeni u to¢. od d) do k) ovoga stavka
mogu biti isporuceni sili bez koze. Ako su proizvodi
navedeni u to¢. od d) do j) ovoga stavka bez koze ili
ako je proizvod naveden u tocki k) ovoga stavka s
kozom, ta se ¢injenica mora navesti pri o0znatavanju
kako je navedeno u ¢lanku 2. stavku (1) tocki @)
Pravilnika o opéem deklariranju ili oznacavanju
zapakirane hrane ("Sluzbeni glasnik BiH", broj
87/08).

Gu&jai patjamasnajetra (foie gras):

b)

)

masna jetra (foie gras) je jetra gusaka ili pataka koje
pripadaju vrstama Cairina muschata ili Cairina
muschata x Anas platyrhynchos, koje su bile hranjene
tako da je dodo do nagomilavanja masti u jetrenim
stanicama;
perad od kojih se uzima tekva jetra mora potpuno
iskrvariti, ajetramorabiti ujednacene boje;
teZinajetre morabiti djedeta
1) pagjajetrangmanje 300 g neto,
2) guXjajetrangmanje 400 g neto.
Clanak 5.
(Razvrstavanje mesa peradi)

Prema kvaliteti, meso peradi razvrstava se u klasu A ili
klasu B, ovisno o konformaciji i izgledu trupaili ragecenih
komada. Pri klasiranju se narocito uzima u obzir razvijenost
miSi¢a, prisutnost masti te kolicina oste¢enjai kontuzija.
Meso peradi stavlja se na trziste u jednom od djedecih
sanja
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a) svjeze
b) smrznutoili
c) brzosmrznuto.
Clanak 6.
(Obradatrupova)

Trupovi peradi koji se stavljgju na trZidte sukladno ovome
pravilniku moragju biti obradeni na jedan od djedecih
nacina:
a) djedomi¢no eviscerirani ("effilé", "roped"),
b) eviscerirani: - sjestivimiznutricama,
C) eviscerirani: - bez jedtivih iznutrica.
Djelomi¢no eviscerirani trupovi su oni kod kojih nisu
odstranjeni srce, jetra, pluéa, Zeludac, voljai bubrezi.
Pri svakoj obradi trupa dudnik, jednjak i volja mogu ostati u
trupu ako se ne odstrani glava
Jestive iznutrice su: srce, vrat, (pred)Zzeludac bez roznatog
dijela, Zljezdani zeludac bez duzokoze i jetra, te svi ostali
dijelovi koji se smatrgju jestivima na trzistu na kojem je
proizvod namijenjen krgjnjoj potrodnji, obradene kako
dijedi:
jetramorabiti bez Zu¢ne vrecice,
b) (pred)Zzeludac mora hiti bez roznatoga dijelai njegov
sadrzaj mora biti o¢isen,
c) srcemoze biti sili bez osréja,
d) vrat se ne smatra iznutricom ako nije odvojen od
trupa
Ako se jedan od organa navedenih u stavku (4) ovoga
¢lanka u pravilu ne prodagje zajedno s trupom, nedostatak
tog organamora se navesti na etiketi.
Na popratnom dokumentu iz ¢lanka 9. stavka (5) Pravilnika
0 opéem deklariranju ili ozacavanju zapakirane hrane
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 87/08) morgju se navesti i
djedete dodatne informacije:
a) klasasukladno ¢lanku 5. stavku (1) ovoga pravilnika,
b) sanje u kojem se meso peradi stavlja na trzite
sukladno ¢lanku 5. stavku (2) ovoga pravilnika s
preporu¢enom temperaturom skladistenja.

Clanak 7.
(Naziv proizvoda)
Nazivi pod kojima se proizvodi obuhvaceni ovim
pravilnikom prodaju, sukladno ¢lanku 6. stavku (1) tocki a)
Pravilnikka o opéem deklariranju ili oznacavanju
zapakirane hrane, morgju hiti oni koji su navedeni u ¢lanku
5. ovoga pravilnika, te se uz njih mora navesti:
a) n&in obrade trupova iz ¢lanka 6. stavka (1) ovoga
pravilnika,
b) odgovarguca vrsta mesa peradi, ako je rije¢ o
komadimakaji su dobiveni rasijecanjem.
Nazivi propisani ¢lankom 4. <. (1) i (2) ovoga pravilnika
mogu se dopuniti dodatnim izrazima, pod uvjetom da ti
izrazi ne dovode potroSata u zabludu, a posebno da ne
stvargju dojam da se radi o drugim proizvodimaiz ¢lanka 4.
st. (1) i (2) ovoga pravilnikaili o drugim izrazimaiz ¢lanka
14. ovoga pravilnika
Clanak 8.
(Stavljanje natrzige)
Proizvodi koji nisu navedeni u ¢lanku 4. ovoga pravilnika
smiju se stavljati na trziste samo ako su oznaceni nazivom
koji ne dovodi potroSaca u zabludu da se radi 0 nazivima
proizvoda iz ¢lanka 4. ili o izrazima iz ¢lanka 13. ovoga
pravilnika.
Pri oznatavanju i deklariranju mesa peradi namjenjenog
krajnjem potro3au uz zahtjeve iz Pravilnika o opdéem
deklariranju ili oznacavanju zapakirane hrane morgju hiti
ispunjeni i dodatni zahtjevi iz <. (3) i (4) ovogaclanka.

©)

4)

©)

(©)

Kod svjeZzeg mesa peradi, rok trgjanja oznatava se rije¢cima
"upotrijebiti do.....", sukladno ¢lanku 32. Pravilnika o
opcemdeklariranju ili oznacavanju zapakirane hrane.

Kod zapakiranog mesa peradi, na ambalaZi ili naljepnici

moraju se navesti djededi podatci:

a)  klasasukladno ¢lanku 5. ovoga pravilnika;

b)  ukupna maloprodgjna cijenai maloprodajna cijena po
nazivnoj masi, ako seradi 0 svjezem mesu peradi;

c) sanje u kojemu se meso peradi stavlja na trzite
prema clanku 5. stavku (2) ovoga pravilnika i
preporucenatemperatura skladitenja;

d) broj odobrenja klaonice ili ragekaone sukladno
¢lanku 5. Pravilnika o higijeni hrane Zvotinjskog
podrijetla, osm ako se radi o rasjecanju i
iskoStavanju na mjestu prodaje kako je predvideno
navedenim pravilnikom;

€) oznakazemlje podrijetla, ako se radi 0 mesu peradi iz
uvoza.

Ako se meso peradi nudi na prodaju nezapakirano, osm u

ducgu kad se rasijecanje i iskoStavanje obavlja na mjestu

prodaje sukladno ¢lanku 5. stavku (2) tocki d) Pravilnika o

higijeni hrane Zivotinjskog podrijetlai pod uvjetom da seto

rasijecanje i iskodtavanje obavlja na zahtjev potroSaca i u

njegovoj prisutnosti, osm podataka navedenih u stavku (4)

ovoga ¢lanka, nezapakirani proizvodi:

a) na prodginom mjestu morgu biti oznateni nazivom
proizvodate tvrtkom i gedistem proizvodata,

b) morguimati robnu marku,

c¢) s mikrobioloskog gledidta, minimalni rok trganja
mora biti ozna¢en rijecima " upotrijebiti do...",

d) morgjuimati datumili podatak na deklaraciji nazato
odredenom mjestu naambalazi,

€) morgjuimati broj odobrenog objekta.

Odstupanjem od odredaba ¢lanka 6. stavka (5) i st. od (2)

do (5) ovoga ¢lanka nije potrebno klasificirati meso peradi

ili naznacavati dodatne podatke navedene u tim ¢lancima u

ducgju isporuke rasiekaonamaili objektima za preradu.

Clanak 9.
(Temperatura)
Temperatura smrznutoga mesa peradi na koje se odnosi

ova Pravilnik u svim dijelovima proizvoda mora biti stabilna i
odrzavana na -12°C ili nize, s mogu¢im kratkim porastom za
najvige 3°C. Ta se odstupanja temperature proizvoda dopustaju u
skladu s dobrom praksom skladidtenja i prometa tijekom
distribucijei ¢uvanja u rashladnim vitrinama u maloprodaji.
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Clanak 10.
(Zahtjevi zarazvrstavanje)

Kako bi se trupovi peradi i komadi dobiveni njihovim
rasjecanjem mogli razvrstati klase u A i B, morgu
ispunjavati djedete minimalne zahtjeve, odnosno moraju
biti:
a cijeli, uzimagjuci u obzir nagin obrade,
b) cidti, bez vidljivih stranih tvari, prljavatineili krvi,
Cc) bez gtranih mirisa,
d) bez vidljivih podijeva, osm onih koji su mali i

neupadljivi,
€)  bezisturenih polomljenih kostiju,
f)  bez vedih kontuzija.
SvjeZze meso peradi ne smije imati tragove prethodnog
hladenja.
Kako bi se trupovi peradi i komadi dobiveni njihovim
rasijecanjem mogli razvrtati u klasu A, morgju ispunjavati
i sljedece dodatne zahtjeve:
a) moragu imati dobru konformaciju, biti mesnati, dobro

razvijenih, drokih, dugih i mesnatih prsa i mesnatih
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nogu. Na pili¢ima, mladim patkama i puranima mora
biti tanak ujednaten doj masnog tkiva na prsima,
ledima i batacima. Na pijetlovima, kokoSma,
patkama i mladim guskama dopudten je deblji doj
masnoga tkiva. Kod gusaka, cijeli trup mora biti
prekriven umjerenim do debelim dojem masnoga
tkiva;

b) naprsima, batacimai zabatcima, ledima, zglobovima
donjega dijela bataka i zabataka i vrhovima krila
moZe se naaziti nekoliko komada pera, batrljica i
paperja. Nekoliko ih se moZe nalaziti i na drugim
dijelovima kod pijetlova ili kokoS za kuhanje ili
pecenje, patkama, puranimai guskama;

c) doputena su neka odte¢enja, kontuzija i promjene
boje, pod uvjetom da su malai neupadljivai da nisu
na praima ili bataku sa zabatkom. MoZe nedostgjati
zavrdni dio krila. Dopugtene su digke i blago crvenilo
navrhovimakrila;

d) kod smrznutog i brzo smrznutog mesa peradi ne smije
biti tragova zamrzavanja, osm ducgnih, malih i
neupadljivih koji nisu na prsma ili batacima i
zabatcima.

Clanak 11.
(Kontrola uskladenosti)

Odluke koje proizlaze iz nepodtivanja ¢l. 4., 6. i 10. ovoga

pravilnika treba poduzeti za cijelu seriju koja je podrobno

provjerena sukladno odredbama ovoga ¢lanka.

Uzorak iz stavka (1) ovoga ¢lanka uzima se duégnim

odabirom iz svake serije koju treba pregledati u klaonicama,

ragekaonama, veleprodajnim i maloprodajnim skladistima

ili u svakoj drugoj fazi stavljanja na trzidte, ukljusujuci

pregled tijekom prijevoza ili, a&o se radi o uvozu, u

trenutku carinjenja.

Védicina Broj uzorka Dopusteni broj neispravnih jedinica proizvoda
serije Ukupno |Zaclanak 4. &t. (1)* i (3) i ¢lanak 10.
stavak (1)*
1 2 3 4
100 do 500 30 5 2
501 do 3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4
* Dopusteni broj unutar svake vrste, aneizmedu pojedinih vrsta

©)

4)

Q)

©)
@)

Ukupan broj dopustenih neispravnih jedinica proizvoda iz
serije mesa peradi klase A naveden je u stupcu 3 tablice iz
stavka (2) ovoga ¢lanka. Kada se radi o filetima od prsa,
neispravne jedinice proizvoda mogu obuhvacati filete kod
kojih 2% teZine ¢ini hrskavica (savitljivi vrh prsne kosti).
Broj neispravnih jedinica (proizvoda) koje nisu sukladne s
odredbama ¢lana 4. st. (1) i (3) ovoga pravilnika i
odredbom ¢lanka 10. stavka (1) ovoga pravilnika ne smije
biti ve¢i od broja koji je naveden u stupcu 4 tablice iz
stavka (2) ovoga ¢lanka.

Zaserije proizvodaiz ¢lanka 4. stavka (3) ovoga Pravilnika,
neispravna se jedinica moze smatrati prihvatljivom jedino
ako joj je teZina ngimanje 240 g kod patje jetre i ngimanje
385 g kod gusje jetre.

Prilikom kontrole serije mesa peradi klase B, dopusten je
dvostruko veci broj neispravnih jedinica proizvoda

Ako se kontrolom utvrdi da serija ne odgovara propisanim
zahtjevima, nadleZzna inspekcija zabranjuje stavljanje serije
na trziste, ili ako serija dolazi iz uvoza, sve dok se ne
dostavi dokaz da je serija sukladna s ¢l. 4. i 10. ovoga
pravilnika.
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Clanak 12.
(Smrznuto ili brzo smrznuto meso peradi)

Smrznuto ili brzo smrznuto meso peradi moZe biti

pretpakirano sukladno posebnom propisu, te razvrstano i

kategorizirano po tezini.

Pretpakovine mogu sadrZavati:

a) jedantrup peradi, ili

b) jedan ili vise komada mesa peradi iste vrste i
kategorije kako je utvrden c¢lankom 4. ovoga
pravilnika.

Sukladno odredbama <. (3) i (4) ovoga ¢lanka, na svim

pretpakovinama smrznutog i brzo smrznutog mesa peradi

mora bit navedena tezina tog pakiranja, poznata kao

"nazivnamasa'.

Pretpakovine smrznutog ili brzo smrznutog mesa peradi

mogu biti razvrstani po kategorijama nazivne mase na

djedeci nacin:

a  trupovi:

1) <1100g: klase po 50 g (1050 - 1000 - 950 itd.)

2) 1100 - < 2400 g: klase po 100 g (1100 - 1200 -
1300itd.)

3) > 2400 g: klase po 200 g (2400 - 2600 - 2800
itd.);

b) komadi mesa
1) <1100g: klase po 50 g (1050 - 1000 - 950 itd.)
2) > 1100 g: klase po 100 g (1100 - 1200 - 1300

itd.).

Pretpakovine iz stavka (1) ovoga ¢lana moragju ispunjavati

djedece uvjete:
stvarna koli¢ina ne smije biti u progeku manja od
nazivne mase;

b) postotak pretpakovina kod kojih je negativno
odstupanje koli¢ine pakiranja vece od dopustenog
negativnog odstupanja iz stavka (9) ovoga ¢lanka
mora biti dovoljno mali da bi serija pretpakovine na
kontrolama mogla odgovarati odredbama stavka (10)
ovogaclanka;

C) natrzi%e se ne smiju stavljati pretpakovine kod kojih
je negativno odstupanje koli¢ine vece od dvostruke
vrijednosti dopudtenog negativhog odstupanja iz
stavka (9) ovoga ¢lanka.

Pri kontrolama koje obavljgu nadlezna tijela nad

subjektimakoji pakirgu ili uvoze smrznuto i brzo smrznuto

meso peradi primjenjuju se mjeriteljski zahtjevi, sukladno
posebnom propisu, mutatis mutandis.

Kontrola pretpakovina obavlja se uzorkovanjem i sastoji se

od dvadijela

a) kontrole stvarnog sadrZgja svake pretpakovine u
uzorku,

b) kontrole progetne vrijednosti pretpakovine u uzorku,

¢) Serija pretpakovina smatrat ¢e se prihvatljivom ako
rezultati  obiju  kontrola ispunjaveju  kriterije
prihvatljivosti iz &t. (10) i (11) ovoga ¢lanka.

Serija se sastoji od svih pretpakovina iste nazivne mase,

istoga tipai iz istog ciklusa proizvodnje koje su zapakirane

naistom mjestu i koje se moraju pregledati.
a) Veic¢inaserije morase ograniciti nadjedece koligine:
1) &ko se pretpakovine provjeravaiu na krgu linije
pakiranja, njihov broj u svakoj seriji mora biti
jednak maksimalnom proizvodnom kapacitetu
linije pakiranja u jednom satu, bez ikakvih
ograni¢enja u pogledu veicinu serije.

2) U drugim ducgevima veli¢ina serije ogranicava
se na 10 000.
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(8) 1z svake serije koju treba pregledati u¢agjnim se odabirom
uzima uzorak koji se sastoji od djedecega broja
pretpakovina

Velicinaserije Vélicinauzorka
100 do 500 30
501 do 3 200 50
>3200 80

a ako se provodi nerazargjuce testiranje sukladno
posebnom propisu, kod serija koje imaju manje od
100 pretpakoving, ono mora obuhvatiti cjelokupnu
sexiju.

(9) U ducagu pretpakovina mesa peradi, dopustena su djedeca
negativna odstupanja
Nezivnamesa (g) Dopusteno negativno odstupanje (g)
Trupovi Komeadi
manjaod 1100 25 25
1100 do < 2400 50 50
2400i veta 100 50

(10) Za provjeru stvarne kolicine pakiranja pretpakovina u

uzorku, najmanja prihvatljiva koli¢ina pakiranja izracunava

se tako &0 se od nazivhe mase pretpakovine oduzme

dopusteno negativno odstupanje za doti¢nu  koli¢inu
pakiranja.

a) Pretpakovine iz uzorka cija je stvarna kalicina
pakiranja manja od najmanje prihvatljive kolig¢ine
pakiranja smatraju se neispravhima.

b) Pregledana serija  pretpakovina smatra  se
prihvatljivom ako je broj neispravnih jedinica u
uzorku manji ili je jednak kriteriju prihvatljivosti, a
odbija se ao je broj neispravnih jedinica u uzorku

Veli¢ina Broj neispravnih jedinica

uzorka Kriterij prihvatljivosti Kriterij neprihvatljivosti
30 2 3
50 3 4
80 5 6

(11) Za provjeru srednje vrijednosti stvarne kalicine pakiranja,

serija pretpakovina smatra se prihvatljivom ako je srednja
vrijednost kali¢ine pekiranja koje ¢ine uzorak veca od
navedenog kriterija prihvatljivosti:

Kriterij prihvatljivosti za progesnu stvarnu

Velicinauzorka koli¢inu pakiranja

30 x~—>0Qn-0503s
50 x—>0n-0,379s
80 x—>0n-0,295s

x— = progecna stvarna kolic¢ina pakiranja pretpakovina
Qn = nazivna masa pretpakovina.
s = standardna odstupanje od stvarnih sadrZgja pretpakovina

u paketu:

* Standardno odstupanje izraunava se sukladno posebnom

propisu.
(12) Uz oznaku nazivne mase pretpakovina na koje se

stavku (1) tocki

primjenjuje ovgj ¢lanak moZe se navesti i dodatna oznaka,
ako je posebnim propisom dopudteno koridtenje dodatnih
oznaka.
Clanak 13.
(Metode hladenja)
Prilikom oznacavanja mesa peradi, sukladno ¢lanku 2.
a) Pravilnika o opcem deklariranju ili

omacavanju zapakirane hrane, moze se navesti jedna od
djedecih metoda hladenja

a) hladenje strujanjem zreka: hladenje trupova peradi
hladnim zrakom,

@

@
©)

4)

@

@

©)

4)

©)

(©)

b) hladenje rasprSvanjem: hladenje trupova peradi
hladnim zrakom i rasprSivanjem vodene pareili sitnih
vodenih kapljica,

c) hladenje potapanjem u vodu: hladenje trupova peradi
u bazenima s vodom ili sledom i vodom, u skladu s
kontraproto¢nim procesom.

Clanak 14.
(Oznacavanje mesa peradi u odnosu na nagin uzgoja)
Prilikom oznatavanja mesa peradi, sukladno ¢lanku 2.
stavku (1) tocki &) Pravilnika o opéem deklariranju ili
oznacavanju zapakirane hrane, za oznafavanje naina
uzgoja, osim ekoloskog uzgoja, te ako su ispunjeni
odgovargjuéi uvjeti iz Aneksa ll. ovog Pravilnika, mogu se
koridtiti iskljucivo dljededi izrazi:
a "Hranjenosa... %.......... "
b) "Ekstenzivan uzgoj u zatvorenim objektima’;
c) "Slobodan uzgoj";
d) "Tradicionani dobodan uzgoj";
e) "Sobodan uzgoj - neograniceni ispust”.
Ovi seizrazi mogu nadopuniti podatcima koji se odnose na
posebno znacenje pojedinih nacina uzgoja
Ako se pri oznatavanju mesa pataka i gusaka uzgagjanih za
proizvodnju pagje i gusije masnejetre (foie gras) navede da
se radi 0 slobodnom uzgoju iz stavka (1) to¢. c), d) i €)
ovoga ¢lanka, mora se navesti i izraz "iz uzgoja za
proizvodnju pagje i gusje masne jetre".
Starost u trenutku klanja ili trajanje tova moze se navedti
jedino ako se koristi jedan od izraza iz stavka (1) ovoga
¢lanka te u ducaju kada dob nije manja od one navedene u
&. 2, 3.1 4. Aneksa Il. ovoga Pravilnika. Ova odredba ne
primjenjuje se ako se odnosi na klase mlado pile i mladi
pijetao.
Clanak 15.
(Objekti zaklanje)

Odobreni objekti za klanje peradi (u dajnjem tekstu:
klaonice) pri oznatavanju mesa peradi morgu imati
posebno odobrenje za kori&tenje izraza iz ¢lanka 13. ovog
pravilnika.
Posebno odobrenje iz stavka (1) ovoga c¢lanka daje
nadlezno tijelo na temelju zahtjeva subjekta u poslovanju s
hranom u ¢ijem je sastavu klaonica
Klaonice s posebnim odobrenjem za oznacavanje nacina
uzgoja peradi upisuju se u Registar klaonica s odobrenjem
za ozna’avanje natina uzgoja peradi, koji se vodi pri
nadleznom tijelu.
Klaonice iz stavka (1) ovoga ¢lanka morgju voditi sjedecu
evidenciju o nacinu uzgoja sa djede¢im podatcima:
a) imenai adrese proizvodaca peradi koji se registrirgju

nakon kontrole koju obavlja nadleznainspekcija;
b)  broj peradi koju pojedini proizvoda uzgaja u svakom

proizvodnom ciklusy;
¢) broj i ukupno isporucena i preradena Ziva masa ili

masa trupova peradi;
d) pojedinosti prodae, ukljuéujuéi imena i

kupaca, najmanje Sest mjeseci nakon otpreme.
Nakon toga se kod proizvodaca iz st. od (1) do (4) ovoga
¢lanka obavlja redovan nadzor. Oni morgju ngjmanje Sest
mjeseci od dana otpreme Suvati aZurirane evidencije o broju
peradi prema natinu uzgoja, ukljucujuéi broj prodane
peradi, imenai adrese kupaca te kolic¢ine i dobavljace hrane
za zivotinje. Proizvodati koji koriste sustav slobodnog
uzgoja morgju voditi i evidenciju o datumu prvoga pustanja
peradi uispust.
Proizvodaci i dobavljaci hrane za Zivotinje moraju ngimanje
Sest mjeseci od dana otpreme ¢uvati evidenciju iz koje je

adrese
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vidljivo da je sastav stocne hrane koja je isporuéena

proizvodatima za n&in uzgoja iz ¢lanka 14. stavka (1)

tocke (a) ovoga pravilnika sukladan s oznakama koje se

odnose na hranu.

Valionice morgju najmanje Sest mjeseci od dana otpreme

cuvati evidenciju o peradi koja pripada pasminama odnosno

linjama za koje je poznato da sporo rastu, a koja je

isporuéena proizvodatima za natin uzgoja iz ¢lanka 14.

stavka (1) toc. (d) i (e) ovoga pravilnika

U svrhu kontrole uskladenosti s ¢lankom 13. ovoga

pravilnika i st. od (1) do (5) ovoga ¢lanka, nadlezna

ingpekcija obavlja redovan nadzor:
na poljopriviednome imanju:
tijekom proizvodnoga ciklusa;

b) kod proizvodata i dobavljata hrane za Zivotinje:
najmanje jednom godidnje;

c) uklaonici: ngimanje cetiri putagodisnje;

d) u vdionici: ngmanje jednom godisnje za natine
uzgoja iz ¢lanka 14. stavka (1) toc. (d) i (€) ovoga
pravilnika.

NadleZna tijela aZurirgju i ¢ine dostupnim popis odobrenih

klaonica registriranin sukladno stavku (1) ovoga ¢lanka,

navodedi njihova imena i adrese te broj koji je svakoj od
njih dodijeljen.

naimanje jednom

Clanak 16.
(Oznacavanje mesa peradi iz uvoza)
Meso peradi koje se uvozi moze biti oznateno jednom ili

vecim brojem neobveznih oznaka predvidenih ¢l. 12. i 13. ovoga
pravilnika, pod uvjetom da poSiljku prati potvrda koju je izdao
nadlezno tijelo zemlje podrijetla kojom se potvrduje sukladnost
doti¢nih proizvoda s odgovaraju¢im odredbama ovoga pravilnika.
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Clanak 17.
(Zahtjevi iz aneksalll. i IV.)

Ne dovodeti u pitanje ¢lanak 18. stavek (6) ovoga

pravilnika, smrznuti i brzo smrznuti pileci trupovi mogu se

stavljati na trziSte ako sadrzaj vode ne prelazi tehnicki
neizbjezne vrijednosti odredene metodom analize koja je

opisana u Aneksu Ill. (metoda cjedenja) i Aneksu V.

(kemijski test) ovoga pravilnika

Klaonice morgju osigurati sve mjere potrebne za

uskladivanje s odredbama stavka (1) ovoga ¢lanka, a

posebno da se:

a uzimau uzorci za kontrolu apsorpcije vode tijekom
hladenja i sadrzgja vode u smrznutim i brzo
smrznutim pilecim trupovima,

b)  rezultati pregledaevidentirgju i cuvaju godinu dana,

C) sveka serija oznati tako da se moZe utvrditi datum
proizvodnje; svaka oznaka serije mora biti zapisana u
evidenciji proizvodnje.

Clanak 18.
(Pregledi apsorbirane vode)

Redovni pregledi kolicine apsorbirane vode sukladno

Aneksu VI. ovoga pravilnika ili pregledi gubitka vode pri

odmrzavanju sukladno Aneksu Ill. ovoga pravilnika

obavljgu se u klaonicama namanje jednom u svakome
radnom ciklusu od osam sati.

Ako se pregledima iz stavka (1) ovoga ¢lana ustanovi da je

koli¢ina apsorbirane vode odnosno gubitak vode pri

odmrzavanju veci od ukupnoga sadrZzgja vode koji je
dopusten ovim pravilnikom, uzimajuci u obzir i vodu koju
apsorbirgju trupovi u fazama obrade u kojima se ne
obavljgu pregledi, a u svakom ducgu ako kalicina
apsorbirane vode ili vode dobivene otapanjem trupa prelazi
vrijednosti iz tocke 10. Aneksa VI. ili tocke 7. Aneksa lll.
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ovoga pravilnika, klaonica mora odmah izvr§iti potrebne
tehnicke prilagodbe procesa.
U ducajevimaiz stavka (2) ovoga ¢lana, angjmanje jednom
svaka dva mjeseca, provjerava se sadrzgj vode iz ¢lanka 17.
stavka (1) ovoga pravilnika, i to uzorkovanjem smrznutih i
brzo smrznutih pilecih trupova iz svake klaonice, pri ¢emu
¢e se primijeniti postupak iz aneksa Ill. ili 1V. ovoga
pravilnika
Preglede iz &. (1), (2) i (3) ovoga ¢lanka obavlja nadlezna
inspekcija ili se oni obavljgu pod njenim nadzorom. U
posebnim ducgevima, nadleZna inspekcija moZe za
odredenu klaonicu stroZe primjenjivati odredbe st. (1) i (2)
ovoga ¢lanka, a posebice odredbe to¢. 1. i 10. Aneksa VI.
ovoga pravilnika, kao i odredbe stavka (3) ovoga ¢lanka
ako se pokaze da je to potrebno kako bi se osiguralo da
ukupni sadrZaj vode bude unutar granica koje su dopustene
ovim pravilnikom.
U svim ducajevima u kojima se smatra da serija smrznutih
ili brzo smrznutih pilecih trupova nije sukladna s ovim
pravilnikom, nadleZna inspekcija nastavlja nadzor s
minimalnom ucestalo3¢u koja se navodi u stavku (3) ovoga
¢lanka sve dok tri uzastopna pregleda ne daju negativan
rezultat sukladno aneksu Il1. ili 1V. ovoga pravilnika, koji se
morgju obaviti na uzorcima iz proizvodnje ostvarene u tri
razli¢ita dana u razdoblju od najvise Getiri tjedna. TroSkove
tih pregleda placa klaonica.
Ako u duégu hladenja strujanjem zraka rezultati pregleda
iz . (1), (2) i (3) ovoga ¢lanka pokazuju da su tijekom Sest
mjeseci ispunjeni kriteriji koji su propisani aneksmaod Il1.
do VI. ovoga pravilnika, ucestalost pregleda iz stavka (1)
ovoga ¢lanka moze se smanjiti na jedan pregled mjesecno.
Svako nepridrZzavanje kriterija propisanih aneksima od I11.
do VI. ovoga pravilnika rezultira uvodenjem ponovnog
pregleda, kako je predvideno <. (1) i (2) ovoga élanka
Ako rezultat pregleda iz stavka (3) ovoga ¢lanka pokazuje
da su prekoratene dopustene granice sadrZaja vode, smatra
se da serija nije sukladna s ovim pravilnikom. U tom
ducgju, klaonica moze zahtijevati da se u referentnom
laboratoriju obavi ponovna analiza. Troskove ponovne
andize snosi vlasnik serije.
Ako se i nakon ponovne andize utvrdi da serija nije
sukladna s ovim pravilnikom, dopudta se stavljanje takve
serije natrzi&te pod uvjetom daklaonica ozn&i pojedinatna
i zajednicka pakiranja trupova trakom ili naljepnicom na
kojoj pide crvenim velikim tiskanim slovima: " SadrZaj vode
prelazi dopustena ogranicenja”.
Serija iz stavka (8) ovoga ¢lanka ostgie pod nadzorom
nadleZne inspekcije sve dok se s njom ne postupi sukladno
stavku (8) ovoga ¢lankaili dok se ne rijeSi na drugi nagin.
Ako se potvrdi daje serijaiz stavka (8) namijenjenaizvozu,
nadlezna inspekcija preduzima sve potrebne mjere kako bi
se sprijecilo stavljanje navedene serije na trziste Bosne i
Hercegovine.
Oznake iz stavka (8) ovoga c¢lanka morgju se staviti na
vidljivo mjesto, tako da su lako uocljive, ¢itljive te da se ne
mogu izbrisati. Oznake se ne smiju ni na koji natin sakriti,
uciniti nejasnim ili prekinuti drugim tekstom ili slikama
Slova na oznaci morgju biti veli¢ine ngimanje jedan cm na
pojedinacnim pakiranjima i dva cm na zgednickim
pakiranjima.
Clanak 19.

(Nasumi¢ni pregledi)
Ako postoje ozhiljni razlozi za sumnju na nepravilnosti
prilikom stavljanja na trziste smrznutih ili brzo smrznutih
piletih trupova, mogu se obaviti nediskriminirguci
nasumic¢ni pregledi smrznutih ili brzo smrznutih pile¢ih



VYTopak, 16. 9. 2014.

CIYXBEHU I'ITACHUK buX

Bbpoj 74 - Crpana 95

@

©)

Q)

©)

©)

)

@

@

trupova kako bi se provjerilo odgovara i
zahtjevima odredaba ¢l. 16. i 17. ovoga pravilnika.
Pregledi iz stavka (1) ovoga ¢lanka obavljgiu se na
odredistu robe ili na drugom odgovarsju¢éem mjestu, pod
uvjetom da u ovom drugom slu¢aju odabrano mjesto nije na
granici i da §o je moguée manje ometa prijevoz robe te da
se prijevoz robe moze normalno nastaviti do odredista
nakon o se uzme odgovargjuéi uzorak. Navedeni se
proizvodi ne smiju prodaveti krajnjem korisniku do
dobivanja rezultata pregleda.

Pregledi se morgju obaviti u &to kracem roku kako se ne bi

nepotrebno  odgodilo  stavljanje robe na trziste il

prouzrocila kaSnjenja koja bi mogla negativno utjecati na

kvalitetu mesa.

O rezultatima pregleda te svim kasnijim odlukama i

razlozima njihova donoSenja obavjedtavaju se poSiljatel],

primatelj ili njihovi predstavnici u roku od ngvige dva
radna dana od uzorkovanja.

Ako to zahtijeva poSiljatelj ili njegov predstavnik, navedene

odluke i razlozi za njihovo donoSenje dostavljgju mu se u

pisanome obliku zgiedno s poukom o pravnom lijeku koji

mu je na raspolaganju prema vazecim propisima, te o

postupku i rokovimakoji se pritom primjenjuju.

Ako rezultat pregleda iz stavka (1) ovoga ¢lanka pokazuje

da su prekoratene dopustene granice, vlasnik navedene

serije moze zahtijevati obavljanje ponovne andize u

referentnom laboratoriju, i to istom metodom koja je

kori&ena u prvoj analizi. TroSkove ponovne analize snos
vlasnik serije.

Ako se nakon preglada obavljenog sukladno <. (1) i (2)

ovoga ¢lanka i nakon ponovne andize, ukoliko ona bude

zatrazena, utvrdi da smrznuti ili brzo smrznuti pili¢i ne
odgovargju odredbama ¢l. 16. i 17. ovoga pravilnika,
nadlezna inspekcija primjenjuje postupke predvidene
¢lankom 18. &t. (7), (8) i (9) ovoga pravilnika
Clanak 20.
(Zahtjevi iz AneksaV.)

Sljede¢i svjezi, smrznuti i brzo smrznuti dijelovi peradi

mogu se stavljati na trZziste ako sadZg vode ne prelazi

tehnicki neizbjezne vrijednosti utvrdene metodom analize
koja je opisana u Aneksu V. (kemijski test) ovoga
pravilnika:

a) piled fileod prsa, s prsnom kosti ili bez nje, bez koze;

b) pilecaprsa, skozom;

c) pileta bedra, bataci, batak sa zabatkom, batak i
zabatak s dijelom leda, zadnje Cetvrti, s kozom;

d) puredi fileod prsa, bez koze;

€ puretaprsa skozom;

f)  puretabedra, bataci, batak sazabatakom, s koZzom;

0) meso pureceg batkai zabatka bez kosti, bez koze.

Nadlezno tijelo treba osigurati da klaonice i ragekaone,

neovisno o tome pripadaju li ili ne pripadaju klaonici,

morgju usvojiti sve mjere potrebne za uskladivanje s

odredbama stavka (1) ovoga ¢lanka, a narocito:

a) obavljati redovne preglede apsorbirane vode sukladno
¢lanku 17. stavku (1) ovoga pravilnika u klaonicama
na pile¢cim i purecim trupovima namijenjenima za
proizvodnju svjezih, smrznutih i brzo smrznutih
dijelova navedenih u stavku (1) ovoga ¢lanka. Ti se
pregledi moraju obavljati ngjmanje jednom u svakom
radnom ciklusu od osam sati. Medutim, u duéau
hladenja purecih trupova zrakom, ne treba obavljati
redovne preglede apsorbirane vode. Grani¢ne
vrijednosti utvrdene u tocki 10. Aneksa VI. ovoga
pravilnikatakode se primjenjuju i na purece trupove;

posiljka

©)

4)

®

(©)

b) rezultati pregleda evidentirgju se i ¢uvaju godinu
dang;

c) svaka serija oznatena je na takav natin da se moze
identificirati datum proizvodnje; svaka oznaka serije
morabiti evidentirana u proizvodnji.

Kada u ducaju hladenja pilica zrakom rezultati pregleda iz
stavka (2) tocke @) i stavka (4) ovoga ¢lanka pokazu da su
tijekom Sest mjeseci ispunjavani kriteriji utvrdeni u
aneksima od Ill. do VI. ovoga pravilnika, ucestalost
pregleda iz stavka (2) tocke @) ovoga ¢lanka moze se
smanjiti na jedan pregled mjese¢no. Svako nepridrZzavanje
kriterija utvrdenih aneksma od I11. do VI. ovoga pravilnika
imat ¢e za podjedicu ponovno obavljanje pregleda
propisanih stavkom (2) tockom a) ovoga ¢lanka.

Nagmanje jednom u tri mjeseca mora se, na Osnovi

uzorkovanja i sukladno Aneksu V. ovoga pravilnika,

provjeravati sadrzgj vode iz stavka (1) ovoga ¢lanka u

smrznutim i brzo smrznutim dijelovima mesa peradi iz

svakog objekta za rasijecanje koji proizvodi takve dijelove.

Te se provjere ne morgju provoditi za meso peradi za koje

se nadleZznom tijelu osigura odgovargu¢i dokaz da je

namijenjeno iskljucivo izvozu.

Rasjekaona koja ispunjava kriterije utvrdene u Aneksu V.

ovoga pravilnika godinu dana, ucestalost ispitivanja svodi

na jednom u Sest mjeseci. Bilo koji propust u skladu s

utvrdenim kriterijima imat ¢e za podjedicu ponovno

uspostavljanje provjera navedenih u stavku (3) ovoga
¢lanka

Na komade mesa peradi iz stavka (1) ovoga clanka

primjenjuju se ¢lanak 17. <. od (4) do (9) i ¢l. 18. i 19.

ovoga pravilnika mutatis mutandis.

DIO TRECI - PRIJELAZNE | ZAVRSNE ODREDBE

@

@

Clanak 21.
(Sluzbene kontrole i inspekcijski nadzor)

Sluzbene kontrole i inspekcijski nadzor za podrucje
uredeno ovim pravilnikom provode se na n&tin kako je to
utvrdeno vazetim propisima.

Nadlezni inspektorati entiteta i Bréko Distrikta BiH morgju
poduzeti sve potrebne mjere za osiguranje duzbenih
kontrola propisanih ovim pravilnikom.

(3) Inspekcijski nadzor nad provodenjem odredaba propisanih
¢lankom 16. ovoga pravilnika obavljgu granicni
veterinarski inspektori.

Clanak 22.
(Aneks)
Aneksi ., 11, 1., V., V. i VI. sastavnim su dijelom ovoga
pravilnika.
Clanak 23.
(Prestanak vazenja)

Stupanjem na snagu ovoga pravilnika prestaje varziti

Pravilnik o kvalitetu pernate peradi ("Sluzbeni list SFRJ', br.
1/81i 51/88).

Clanak 24.
(Stupanje na snagu)
Ovgj pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana objave

u "Sluzbenom glasniku BiH".

VM broj 143/14
8. srpnja2014. godine
Sargjevo

Predsjedatelj
Vije¢aministara BiH
Vjekodav Bevanda, v. .
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ANEKSI.
SHEMATSKI PRIKAZ REZOVA NA ZGLOBOVIMA

Rez kojim se razdvaja noga/bedro od leda
- razgrani¢avanje kuka

Rez kojim se razdvaja bedro od bataka
- razgranicavanje koljenog zgloba

ANEKSII.
VRSTA UZGOJA

Uvijeti koji se odnose na¢lanak 14. ovoga pravilnika su:
(1) "Hranjenosa......%...."

Sljededi sastojci hrane za Zivotinje mogu se posebno navesti

jedino ako:

- u ducaju Zitarica, one ¢ine ngimanje 65% teZine
hranjivog obroka koji se dgje u vec¢em dijelu razdoblja
tova, pri ¢emu to ne smije ukljucivati vise od 15%
sporednih proizvoda od Zitarica; medutim, ako se
navodi neka to¢no odredena zitarica, ona mora ¢initi
najmanje 35% koristenog obroka ili nggmanje 50%
koristenog obroka ako jerije¢ o kukuruzu,

- u ducgu leguminoza ili zelenoga povréa, oni ¢ine
naimanje 5% teZine krmnoga obroka koji se daje u
vecem dijelu razdobljatova,

- u ducgju mlijecnih proizvoda, one ¢ine ngjmanje 5%
tezine hranjivog obroka koji se daje u zavrdnoj fazi.

Izraz "guska hranjena zobi" moZe se korigtiti ako se u

zavrinoj fazi tova, u trgjanju od tri tjedna, daje ngimanje 500 g
zobi dnevno po guski.
(2) "Ekstenzivan uzgoj u zatvorenim objektima’;

Ovgj seizraz moze korigtiti jedino ako:

(@ broj Zivotinja po m? podne povr§ine ne prelazi
djedece granice:

- kod pilica, mladih pijetlova, kopuna: 15 ptica,
ai nevi%e od 25 kg Zive mase,

- kod pataka, biserki, purana: 25 kg Zive mase,

- kod gusaka: 15 kg Zive mase;

(b) starost peradi u trenutku klanjaiznosi:

- kod pili¢a: 56 danaili vise,

- kod purana: 70 danaili vise,

- kod gusaka: 112 danaili vie,

- kod pekindkih pataka: 49 danaiili vise,

- kod mo3usnih pataka: 70 danaili vise u slucaju
Zenki i 84 danaiili vise u ducaju muzjaka; kod
Zenki patke mulard: 65 danaiili viSe,

- kod biserki: 82 danaili viSe,

- kod mladih gusaka: 60 danaili vise,

- kod mladih pijetlova: 90 danaili vise,
- kod kopuna: 140 danaili vise.
(3) "Sobodan uzgoj"

Ova seizraz moZe koridtiti jedino ako:

(8 suispunjeni uvjeti iz tocke 2. ovog Aneksa, osm u
ducgju pilica kod kojih se brgj Zivotinja moze
povedati na 13 pticapo m?, ai ne vise od 27,5 kg Zive
mase po m? i u sucau kopuna kod kojih broj
Zivotinja ne smije prelaziti 7,5 ptica po m?, ali ne vise
od 27,5 kg Zive mase po m%

(b) je perad tijekom ngimanje pola svoga Zivota stalno
imala dnevni pristup otvorenome ispustu koji je vecim
dijelom prekriven vegetacijom i ¢ija povrSna iznos
namanje:

- 1m?popiletuili biserki,

- 2m?po patki ili kopunu,

- 4m?po puranuili guski;

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sustavom u
kojem je podna povrSna etaze ngmanje jednaka povrSini
peradarnika, a visina izmedu etaza iznos ngjmanje dva metra.
Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno nagjmanje 10 cm precke
(peradarnik i etazni sustav).

() hranjivi obrok u fazi tova sadrZzi ngmanje 70%

Zitarica;

(d) peradarnik ima otvore zaizlaz/ulaz peradi ¢ija ukupna
duZina iznosi ngjmanje &etiri metra na svakih 100 m?
povr3ine peradarnika.

(4) "Tradicionani dobodni uzgoj"

Ova seizraz moze koridtiti jedino ako:

(@ broj Zivotinja u zatvorenom objektu po m? podne
povrsine ne prelazi:

- za pilice: 12 pili¢a, di ne vise od 25 kg zZive
mase; medutim, u slucgju pokretnih peradarnika
&ija podna povrdina nije veéa od 150 m? i kgji
ostaju otvoreni preko noci, broj peradi moze se
povecati na 20 pili¢a, ai ne vise od 40 kg Zive
mase po m?,

- za kopune: 6,25 kopuna (do 91 dana starosti: 12
kopuna), di ne vide od 35 kg Zive mase,

- za modusne i pekinke patke: osam muskih
pataka, ai ne vise od 35 kg Zive mase, 10
Zenskih pataka, ai nevise od 25 kg Zive mase,

- za patke mulard: osam pataka, ali ne vise od 35
kg Zive mase,

- za biserke: 13 biserki, ali ne vide od 25 kg Zive
mase,

- za purane. 6,25 purana (do sedam tjedana
starosti: 10 purana), ai ne vise od 35 kg Zive
mase,

- zaguske: pet gusaka (do Sest tjedana starosti: 10
gusaka), tri guske tijekom podednja tri tjedna
tova ako se drZe zatvorene, ali ne vige od 30 kg
Zive mase;

(b) ukupna upotrebljiva povr&ina peradarnika po svakoj
proizvodnoj jedinici ne prelazi 1 600 m?.

(¢) ni ujednom peradarniku nemavise od:

- 4800 pilic¢a,

- 5200 biserki,

- 4 000 Zenskih mo3usnih ili pekinskih pateka ili
3 200 muskih moSusnih ili pekinskih pataka ili
3200 pataka mulard,

- 2 500 kopuna, gusakai purana;

(d) peradarnik ima otvore zaizlaz/ulaz peradi ¢ija ukupna
duZinaiznosi nagjmanje &etiri metra na svakih 100 m?
povrsine peradarnika;
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(e) tijekom dana osiguran je stalni pristup otvorenim
povrsinama ngjmanje od trenutka kad navrse:
- Sest tjedana ako seradi o pilicimai kopunima,
- osam tjedana ako se radi 0 patkama, guskama,
biserkamai puranima;

(f) otvorene povrSne za ispust vetim su dijelom

prekrivene vegetacijom i iznose ngimanje:

- 2m? po piletu, mosusnoj patki, pekingkoj patki
ili biserki,

- 3m?po patki mulard,

- 4m?po kopunu od 92 dana (2 m* do 91 dana),

- 6m? po puranu,

- 10 m* po guski;

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sustavom u
kojem je podna povrdna etaZe ngimanje dvostruko veca od
povrdine peradarnika, a visinaizmedu etaZa iznos ngjmanje dva
metra. Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno ngimanje 10 cm
precke (peradarnik i etazni sustav).

(g) tovljena perad pripada liniji ili pasmini koja ima

osobinu sporog rasta;

(h) hranjivi obrok u fazi tova sadrzi ngjmanje 70%

Zitarica,

(i) minimalnastarost u trenutku klanja je:

- 81 dan zapilice,

- 150 dana za kopune,

- 49 dana za pekinske patke,

- 70 dana za Zenke mo3usne patke,

- 84 dana za muZjake mo3usne patke,

- 92 dana za patke mulard,

- 94 dana za biserke,

- 140 dana za purane i guske koji se prodaju cijeli
zapecenje,

- 98 dana za purane namijenjene rasijecanju,

- 126 dana za purane namijenjene rasijecanju,

- 95 dana za guske namijenjene proizvodnji
guXjejetrei "magreta’,

- 60 dana za mlade guske;

() zavrdnafazatovau zatvorenome prostoru ne prelazi:

- zapili¢e starije od 90 dana: 15 dana,

- zakopune; ¢etiri tjedna,

- zaguskei patke mulard namijenjene proizvodnji
guXkje i padje jetre i "magreta’, starije od 70
dana: ¢etiri tjedna

(5) "Slobodni uzgoj - neograniceni ispust”

Ovej seizraz moZe koristiti ako su ispunjeni uvjeti navedeni
u tocki 4. ovog aneksa te je peradi tijekom dana osiguran stalni
pristup otvorenim prostorima neograniéene povrsine.

U ducaju ogranicenja, ukljugujuci veterinarska ogranicenja
donesena sukladno Zakonu o zadtiti i dobrobiti Zivotinja
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 25/09), zbog kojih je peradi
ogranic¢en pristup otvorenim prostorima, perad uzgajana u skladu
s proizvodnom metodom opisanom u tocki 3., 4. i 5. ovog
aneksa, osm biserki koje se uzgajgju u etaZznome sustavu, moze
Se za vrijeme trganja ogranicenja i dalje stavljati na trzite s
posebnom oznakom nafina uzgoja, ai nikeko dulje od 12
tjedana.

ANEKSIII.

ODREDIVANJE GUBITKA VODE PRI ODMRZAVANJU
(Metoda cijedenja)

1. Predmet i podrugje primjene

Ovom se metodom odreduje koli¢ina vode koju smrznuti i
brzo smrznuti pileci trupovi izgube tijekom odmrzavanja. Ako tgj
gubitak pri cijedenju, koji je izraZzen kao postotak mase trupa
(ukljugujuci sve jestive iznutrice sadrZane u pretpakovini), prelazi

grani¢nu vrijednost iz tocke 7. ovog Aneksa, smatra se daje visak
vode bio agpsorbiran tijekom prerade.
2. Definicija

Gubitak pri cijedenju koji se utvrdi ovom metodom izrazen
je kao postotak ukupne mase smrznutog ili brzo smrznutog trupa,
ukljucujuéi jestive iznutrice.
3. Princip

Smrznuti ili brzo smrznuti trup, ukljucujuéi jestive iznutrice
koje su s njim zapakirane, odmrzava se u kontroliranim uvjetima
koji omogucavaju izragunavanje mase izgubljene vode.
4. Aparatura
4.1. Vage kojima se moZe izvagati do pet kilograma s toénoScu
od ngjmanje jedan gram.
Plagtiéne vrecice dovaljno velike da se u njih moze staviti
trup, opremljene sustavom za sigurno pricvrivanje.
Vodena kupdj s termostatom, tako opremljena da se u
njemu moze drZati trup kako je opisano u to¢. 5.5. i 5.6.
ovog Aneksa. Vodena kupelj mora sadrZavati koli¢inu vode
koja je ngjmanje osam puta veca od volumena peradi koju
treba pregledati i mora hiti takva da se temperatura vode
moZe odrZavati na42 + 2°C.
4.4, Filtar-papir ili drugi upijajuci papirni ubrusi.
5. Metoda

5.1. Od ukupne koli¢ine peradi koju treba pregledati nasumice
se uzme 20 trupova. Dok se svaki od njih ne ispita, kako je
opisano u to¢. od 5.2. do 5.11. ovog aneksa, morgju se
drZati natemperaturi nevisoj od -18 °C.

52. Vanjska drana ambalaZe mora se obrisati kako bi se
uklonili povrainski led i voda. Vaganjem se odredi teZina
ambalaZe i njezin sadrZgj do najblizega grama: to je masa
Mo.

5.3. Trup, zajedno sa svim jestivim iznutricama koje se s njim
prodaju, izvadi seiz vanjske ambalaZe kojase osus i izvaZze
do najblizega grama: to je masa M.

5.4. Masa smrznutog trupa i iznutrica izratunava se tako $to se
od Mg oduzme M;.

55. Trup i jestive iznutrice stavljgju se u jaku, vodootpornu
vrecicu tako da trbusna Supljina bude okrenuta prema
donjem, zatvorenom dijelu vretice. Vrecica mora biti
dovoljno duga kako bi se osiguralo njeno priévr&tivanje
kada je u vodenoj kupdlji, ai ne toliko Siroka da se trup
moZe pomicati iz uspravnog poloZaja.

5.6. Diovrecice u kojem se ndazetrup i jestiveiznutrice potpun
je uronjen u vodenu kupdlj, avrecica se ostavlja otvorenom
kako bi moglo iza¢i &o je moguce vie zraka. Vretica se
drZi u uspravnome poloZaju, ako je potrebno uz pomoé
vodilica ili dodatnih utega stavljenih u nju, tako da u
vrecicu ne moze uéi voda iz vodene kupelji. Vrecice se ne
smiju dodirivati.

5.7. Vretica se ostavi u vodenoj kupelji na stalnoj temperaturi
od 42+2°C, uz kontinuirano pomicanje vrecica il
kontinuirano mijeSanje vode sve dok se u termickome
sredistu trupa (najdublji dio prsnog miSica u blizini prsne
kosti kod pili¢a bez iznutrica, ili sredini iznutrica kod pilica
S iznutricama) ne postigne temperatura ngjmanje od 4°C,
mjereno kod dva duéajno odabrana trupa. Trupovi ne smiju
ostati u vodenoj kupelji dulje nego &o je potrebno za
postizanje temperature od 4°C. Potrebno vrijeme u kojem
trupovi ¢uvani na- 18°C morgju ostati potopljeni iznosi:

4.2.

43.

Okvirno vrijeme uronjenosti u

minutama
Tezinska kategorija Masatrupa+ _— ’ ’ o "
© iznutrice (g) Pili¢i bez iznutric Pili¢i siznutricama
< 800 <825 77 92
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850 825-874 82 97
900 875-924 85 100
950 925-974 88 103
1000 975 - 1024 92 107
1050 1025-1074 95 110
1100 1075-1149 98 113
1200 1150-1249 105 120
1300 1250-1349 111 126
1400 1350- 1449 118 133

Zatrupove teze od 1 400 g mora se za svakih dodatnih 100

g dodati sedam minuta. Ako predloZeno vrijeme uranjanja prode,

a ne pogtigne se temperatura od 4°C kod dva trupa koji se

pregledavaju, postupak potapanja se nastavlja dok se ne postigne

temperaturaod 4 °C u termickom sredistu.

5.8. Vretica i njezin sadrZzag) vade se iz vodene kupelji; dno
vrecice se probus kako bi iscurila sva voda nastala pri
odmrzavanju. Vrecicai njezin sadrZgj ostave se da se cijede
jedan sat natemperaturi okoline od 18°C do 25°C.

5.9. Otopljeni trup uklanja seiz vredice, aiz njegove se trbudne
duplje, ako postoji, uklanja omot s iznutricama. Trup se i
izvana i iznutra osu§ filtar-papirom ili papirnim ubrusom.
Vredica u kojoj se nalaze iznutrice se probus, a nakon $to
voda iscuri, vrecica i otopljene iznutrice suSe se o je
moguce pazljivije.

5.10. Ukupna masa otopljenog trupa, iznutrica i ambalaZe
odreduje senangjbliZi gram izrazena kao M.

5.11. Masa ambalaze u kojoj se nalaze iznutrice odreduje se na
najblizi gramizrazenakao M.

6. lzracun rezultata
Koli¢ina vode koja se gubi otgpanjem, izraZzena kao

postotak mase smrznutog ili brzo smrznutog trupa (ukljucujuci

iznutrice), izratunava se pomocu djedece formule:
(Mg - M1 - M)/(Mg- My - Mg)) x 100
7. Vrednovanjerezultata

Ako progecan gubitak vode na odmrzavanje za 20 trupova
u uzorku prelazi dolje navedeni postotak, smatra se da kalicina
apsorbirane vode tijekom obrade prelazi dopustenu granicu.

Postotci su, u duéaju:

- zraénog hladenjatrupova: 1,5%,

- hladenja trupova rasprSivanjem zraka: 3,3%,

- hladenja trupova uranjanjem: 5,1%.

Druge metode hladenjaili kombinacija dviju ili vise metoda
utvrdenih u ¢lanku 13.: 1,5%.

ANEKSIV.
ODREDIVANJE UK UPNOGA SADRZAJA VODE U
PILECIM TRUPOVIMA
(Kemijski test)
1. Predmet i podrugje primjene

Ovom se metodom odreduje ukupan sadrzgj vode u
smrznutim i brzo smrznutim pile¢im trupovima. Metoda
ukljucuje odredivanje sadrZzaja vode i bjelancevina u uzorcimaiz
homogeniziranog trupa peradi. Tako odredeni ukupan sadrZaj
vode usporedi se s granicnom vrijednoXu, koja se dobije
primjenom formula iz tocke 6.4. kako bi se utvrdilo je li tijekom
obrade apsorbirano previse vode. Ako postoji sumnja na
prisutnost bilo koje tvari koja bi mogla utjecati na procjenu,
morgju se poduzeti odgovarguée mjere opreza.
2. Definicije

"Trup": trup peradi s kostima, hrskavicom i iznutricama
koje mogu biti u trupu.

"lznutrice": jetra, sree, Zeludac i vrat.

3. Princip

SadrZgj vode i bjelancevina odreduje se sukladno s
priznatim BAS 1SO metodama ili drugim odobrenim metodama
andize.

Najvedi dopusteni ukupan sadrzg vode u trupu odreduje se
iz sadrzaja bjelancevina u trupu, koji je moguce povezati sa
sadrZzgjem fizioloZke vode.

4. Aparaturai reagens

4.1. Vaga za vaganje trupa i ambalaZe s tocno&%u vaganja od
najmanje jedan gram.

4.2. Sekira za meso ili pila za rasijecanje trupa na manje
dijelove odgovarguce velicine za gekat.

4.3. Snazan gekat i mikser koji mogu homogenizirati cijele
komade smrznutih ili brzo smrznutih trupova peradi.
Napomena:

Ne preporuca se nikakva posebna vrsta sekaca. Sekad
mora imati dovoljnu snagu za mljevenje smrznutog ili brzo
smrznutog mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjeSavina
koja odgovara onoj dobivenoj pomocu Sekaca opremljenog
diskom s otvorimaod 4 mm.

4.4. Aparatura, kako je odredeno BAS 1SO standardom 1442, za
odredivanje sadrZaja vode.

45, Aparatura, kako je odredeno BAS |SO standardom 937, za
odredivanje sadrZagja bjelancevina

5. Metoda

5.1. Nasumice se odabere sedam trupovaiz kolic¢ine peradi koju
treba pregledati, a koji se do pocetka analize, sukladno toc.
od 5.2 do 5.6. ovog aneksa, drZze u smrznutome stanju.
MoZze se posebno andlizirati svaki od sedam trupova ili

kompozitni uzorak sastavljen od sedam trupova.

5.2. Priprema treba poceti u roku od sat vremena od vadenja
trupovaiz zamrzivaca.

5.3.(@ Obri%e se vanjska strana ambalaze kako bi se uklonili
povrsinski led i voda. Sveki se trup izvaze i izvadi iz
ambalaze. Nakon rasijecanja trupa na manje komade,
uklanja se svaka vrsta ambalaZze oko jestivih iznutrica
Ukupna masa trupa zgjedno s jestivim iznutricama i ledom
zdijepljenog uz trup odredi se do ngjblizega grama, nakon
oduzimanja mase ambaaZe, do vrijednosti "P;".

(b) Ako seandizira kompozitni uzorak, odredi se ukupna
masa svih sedam trupova pripravljenih sukladno tocki
53. dingi (a) ovog aneksa, tako da se dobije
vrijednost "P;".

5.4. (8) Cijdi trup mase P, usitni se u §ekacu opisanome u tocki
4.3. ovog aneksa (i ako je potrebno izmijeSa se mikserom)
da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim moze
uzeti reprezentativni uzorak za svaki trup.

(b) Ako se andizira kompozitni uzorak, svih sedam
trupova ¢ija je masa P; usitni se u gekacu opisanome
u tocki 4.3. ovog aneksa (i ako je potrebno izmijeSa se
mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg
se zatim mogu uzeti dva reprezentativna uzorka za
svih sedam trupova. Ta se dva uzorka analizirgju kako
jeopisanoutog. 5.5i1 5.6. ovoga pravilnika

5.5. Uzima se uzorak homogeniziranog materijala i odmah
korigti za odredivanje sadrzgja vode sukladno s BAS 1SO
standardom 1442 kako bi se dobio sadrZaj vode "a%".

5.6. Uzima se i uzorak homogeniziranog materijala te odmah
koristi za odredivanje sadrzaja dusika sukladno s BAS 1SO
standardom 937. SadrZgj duSika pretvori se u sadrZgj sirovih
bjelancevina"b%" tako da se pomnozi sfaktorom 6,25.
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6. lzradun rezultata

6.1. (@) Masa vode (W) u svekome trupu dobije se pomocu
formule aPy/100, a masa bjelanéevina (RP) pomocu
formule bP1/100, pri ¢emu su oba rezultata izrazena u
gramima. Odredi se zbroj mase vode (W,;) i mase
bjelancevina (RP;) u sedam analiziranih trupova.

(b) U ducgu analize kompozithog uzorka, odredi se
prosecni sadrZzgj vode i bjelancevina iz oba
analizirana uzorka kako bi se dobio a% odnosno b%.
Masa vode (W-) u sedam trupova dobije se pomocu
formule aP,/100, a masa bjelancevina (RP;) pomocu
formule bP,/100, pri ¢emu su oba rezultata izrazenau
gramima.

6.2. Progecnamasavode (W,) i bjelancevina (RP,) izracunava
setako &0 se W7 odnosno RP; podijeli sa sedam.

6.3. Teoretski sadrzg fizioloke vode u gramima, koji je
odreden ovom metodom, moZe se izracunati pomocu
djedece formule:

- pilici: 3,53 x RP, + 23
6.4.(a) Hladenje zrakom:

Pod pretpostavkom da minimani tehnicki nezaobilazni
sadrZgj vode apsorbirane tijekom pripreme iznosi 2% , ngjveca
dopustena granica za ukupan sadrzg) vode (WG) u gramima,
odreden ovom metodom, dobiva se pomocu djedece formule
(ukljucujuéi interval pouzdanosti):

- pili¢i: Wg = 3,65 X RP, + 42.

(b) Hladenje rasprSivanjem:

Pod pretpostavkom da minimani tehnicki nezaobilazni
sadrZgj apsorbirane vode tijekom pripreme iznosi 4,5% 2, ngjveca
dopudtena granica za ukupan sadrzg) vode (WG) u gramima,
utvrdena ovom metodom, dobiva se pomocu djedece formuli
(ukljucujuéi interval pouzdanosti):

- pilici: Wg = 3,79 X RP, + 42.

() Hladenje potapanjem u vodu:

Pod pretpostavkom da tehnicki nezaobilazni  sadrZg
apsorbirane vode tijekom pripreme iznosi 7%* ngjveca dopugtena
granica za ukupan sadrZgj vode (WG) u gramima, utvrdena ovom
metodom, dobiva se pomocu sljedeée formule (ukljucujuci
interval pouzdanosti):

- plllél W =3,93X RP, +42.

(d) Druge metode hladenja ili kombinacija dviju ili vise

metoda odredenih u ¢lanku 13. ovog pravilnika

Pod pretpostavkom da tehnicki nezaobilazni minimalni
sadrZgj apsorbirane vode tijekom pripremaiznosi 2% (*), ngjveca
dopustena granica za ukupan sadrZzgj vode (Wg) u gramima,
utvrdena ovom metodom, dobiva se pomocéu djedece formule
(ukljucujuéi interval pouzdanosti):

- pili¢i: W= 3,65 x RP, + 42
6.5. Ako progetan sadrZzgj vode (WA) u sedam trupova,

izraunat sukladno tocki 6.2. ovog aneksa, ne prelazi

vrijednost navedenu u tocki 6.4. ovog aneksa (WG), smatra
se da pregledana koli¢ina peradi odgovara standardul.

ANEKSV.
ODREDIVANJE UK UPNOGA SADRZAJA VODE U
KOMADIMA MESA PERADI DOBIVENIM
RASIJECANJEM
(Kemijski test)
1. Predmet i podrué¢je primjene

Ovom se metodom odreduje ukupan sadrZzgj vode u
odredenim komadima mesa peradi. Metoda ukljucuje odredivanje
sadrZzgja vode i bjelancevina na uzorcima homogeniziranih

! |zratunato na osnovi trupa, bez apsorbiranih suvidnih voda.
2 |zratunato na osnovi trupa, bez apsorbiranih suvignih voda.
3 Izratunato na osnovi trupa, bez apsorbiranih suvignih voda.

dijelova peradi. Tako odredeni ukupan sadrZgj vode poredi se s
granicnom vrijednoS¢u koja se dobiva pomoc¢u formula iz tocke
6.4. kako bi se odredilo je li tijekom obrade apsorbirano previse
vode. Ako andliticar sumnja na prisutnost bilo koje tvari koja bi
mogla utjecati na procjenu, mora poduzeti odgovarsjuce mjere
opreza
2. Definicijei postupci uzorkovanja

Definicije iz ¢lanka 4. stavka (3) ovoga pravilnika
primjenjuju se na komade mesa peradi iz ¢lanka 20. ovoga
pravilnika Vdicinauzoraka morabiti najmanje djedeca

- pilecaprsa: polovicaprsa,

- file od pilecih prsa: polovica prsabez kosti, bez koze,

- puretaprsa, file od purecih prsai meso purecih bataka

sa zabatcima bez kosti: komadi od priblizno 100 g,
- ostali komadi: kako su utvrdeni u ¢lanku 4. stavku (3)
ovoga pravilnika

U duggu smrznutih ili brzo smrznutih nezapakiranih
proizvoda (komadi koji nisu pojedinatno zapakirani), velika
pakiranjaiz kojih ¢e se uzimati uzorci mogu se drzati na 0 °C dok
ne bude moguce odvajiti pojedinacne komade.

3. Princip

SadrZaj vode i bjelancevina odreduje se sukladno priznatim
BAS SO metodamaiili drugim odobrenim metodama analize.
Najvedi dopusteni ukupan sadrzaj vode u komadima mesa
peradi odreduje se iz sadrzgja bjelancevina u komadima, koji je
moguce povezati sa sadrZajem fizioloske vode.
4. Aparaturai reagens

4.1. Vagazavaganje komadai ambaaZze s to¢noSu vaganja od
najmanje jedan gram.

4.2. Sekira za meso ili pila za rasjecanje komada na manje
dijelove odgovargjuce velicine za gekat.

4.3. SnaZzan gekat i mikser koji mogu homogenizirati komade
mesa peradi i njihove dijelove.

Napomena:

Ne preporuca se nikakva posebna vrsta gekaca Sjekac
mora imati dovoljnu snagu za mljevenje smrznutog ili brzo
smrznutog mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjeSavina
koja odgovara onoj dobivenoj pomocu gekata opremljenoga
diskom s otvorimaod ¢etiri milimetra.

4.4. Uredaji, kako je odredeno BAS ISO standardom 1442, za
odredivanje sadrZaja vode.

45. Uredgi, kako je odredeno BAS ISO standardom 937, za
odredivanje sadrZzgja bjelancevina.

5. Metode

5.1. Od komada mesa peradi koje treba provjeriti uzima se
nasumice pet komadai do pocetka analize, sukladno to¢. od
5.2. do 5.6. ovog Aneksa, drZi se u smrznutom stanju ili u
zamrzivacu ovisno o ducgju.

Uzorci smrznutih ili brzo smrznutih nezapakiranih
proizvoda iz tocke 2. ovog aneksa mogu se do pocetka andize
Cuvati na0°C.

MoZe se posebno andizirati svaki od pet komada ili
kompozitni uzorak sastavljen od svih pet komada.

5.2. Priprema treba poceti u roku od sat vremena od vadenja
komadaiz zamrzivataili hladnjaka.

5.3.(8) OhbriSe se vanjska strana ambalaze kako bi se uklonili
povrdinski led i voda. Svaki se komad izvaze i izvadi iz
ambalaZe. Nakon rasijecanja komada na manje dijelove,
odredi se masa komada mesa peradi do ngjbliZzega grama
nakon oduzimanja mase ambalaZe tako da se dobije "P;".
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(b) Ako se andizira kompozitni uzorak, odreduje se
ukupna masa svih pet komada pripravijenih sukladno
tocki 5.3. dingi (8) ovog aneksa i dohije vrijednost
"Ps".

54.(a) Cijei komad mase P; usitni se u gekacu opisanom u
tocki 4.3. ovog aneksa (i ako je potrebno izmijesa se
mikserom) da se dobije homogeni materijd od kojeg se
zatim moZze uzeti reprezentativni uzorak za svaki komad.

(b) Ako se andlizira kompozitni uzorak, svih pet komada
ukupne mase Ps usitni se u gekacu opisanom u tocki
43. ovog aneksa (i ako je potrebno izmijeSa se
mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg
se zatim mogu uzeti dva reprezentativna uzorkazasvih
pet komada.

Tase dvauzorka andizirgju kako je opisano u to¢. 5.5. i 5.6.

ovog aneksa.

55. Uzima se uzorak homogeniziranog materijala i odmah
koristi za odredivanje sadrZgja vode sukladno s BAS 1SO
standardom 1442 kako bi se dobio sadrzgj vode "a%".

5.6. Uzima se i uzorak homogeniziranog materijaa te odmah
korigti za odredivanje sadrZgja dusika sukladno s BAS 1SO
standardom 937. SadrZg) duSika pretvara se u sadrZgj Sirovih
bjelancevina"b%" tako §to se pomnoZi s faktorom 6,25.

6. lzradun rezultata

6.1.(@ Masavode (W) u svakom komadu dobiva se pomocu
formule aP1/100, a masa bjelancevina (RP) pomo¢u formule
bPy/100, pri ¢emu su obarezultataizrazena u gramima.
Odreduje se zbroj mase vode (Ws) i mase bjelancevina (RPs)

u pet andiziranih komada
(b) U duégu analize kompozitnog uzorka, odreduje se

progecan sadrzgy vode i bjdancevina iz oba
andizirana uzorka kako bi se dobio a@% odnosno b%.
Masa vode (Ws) u pet komada dobiva se pomocéu
formule aPs/100, a masa bjelancevina (RPs) pomocu
formule bP5/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u
gramima.

6.2. Progetna masa vode (W,) i vidancevina (RP,) izratunava
setako &0 se W5 odnosno RPs podijeli s pet.

6.3. Srednji fizioloki omjer W/RP, koji je odreden ovom
metodom, iznosi kako dijedi:

- file od pile¢ih prsa: 3,19 + 0,12
- pilee nogei zadnje cetvrti: 3,78 £ 0,19
- file od purecih prsa: 3,05+ 0,15
- purece noge: 3,58 £ 0,15
meso pureéih nogu bez kogti: 3,65 + 0,17.

6.4. Pod pretpostavkom da minimani tehnicki nezaobilazni
wdrzag vode apsorbirane tijekom prlpreme iznos 2%, 4% ili
6%, ovisno o vrsti proizvoda i primjenjenoj metodi
hladenja, ngvis dopusteni omjer W/RP odreden ovom
metodom je sjededi:

HLADENJE
hladenjezrakom|  rasprSivanjem uranjanjem u vodu
File od pilecih prsa, bez
el 34 34 34
Piletaprsa, skozom 34 35 3,6
Pilecastegna, bataci,
noge, noge sdijelom leda, 4,05 4,15 43
straznje Setvrti, skozom
Fileod purecvlh prsa, bez 34 34 34
koze
Purece prsa, skoZzom 34 35 3,6

! |zrakunato na osnovi komada mesa, bez apsorbirane strane vode. Za file (bez
koze) i meso purecih nogu bez koZe tgj postotak iznosi 2% za svaku metodu
hladenja.

Pureta stegna, bataci,
noge, skozom 38 39 405
Meso puretih nogu, bez
Kosi i bez koze 3,95 395 395

U ducgju drugih metoda hladenja ili kombinacije dviju ili
vi%e metoda utvrdenih u ¢lanku 13. ovoga pravilnika, pretpostavija
se da nezeohilazni sadrzg vode iznos 2%, a ngjviS dopusteni
WA/PR pokazatelji za metode hladenja zrakom precizno su
navedeni u tablici.

Ako progetan omjer Wa/RP, kod svih pet dijelova,
izracunat sukladno tocki 6.2. ovog aneksa, ne prelazi omjer
naveden u tocki 6.4. ovog aneksa, smatra se da pregledana
koli¢inakomada peradi odgovara standardu.

ANEKSVI.

KONTROLA APSORPCIJE VODE U PROIZVODNOM

OBJEKTU

(I'spitivanje u klaonici)

1. Namanjejednom u svakom radnom ciklusu od osam sati:

a izabrati ducgnim odabirom 25 trupova na liniji za
evisceraciju odmah nakon evisceracije i potpunog
uklanjanjaiznutricate prije prvog pranja.

2. Popotrebi, odrezati vrat ne odvajgjuéi kozu vrata od trupa.

3. Svaki trup posebno ozneiti. Vagati svaki trup i evidentirati
njegovu masu zaokruZenu nangjblizi gram.

4. Ispitivani trup ponovo vratiti na liniju za evisceraciju i
nastaviti uobicaene postupke pranja, hladenja, cijedenjaitd.

5. Nakrgu linije za cijedenje ukloniti oznatene trupove, ne
dopudtgjuci da se cijede dulje nego &o je to uohic¢aeno za
perad iz serijeiz koje je uzet uzorak.

6. Uzorek se sastoji od prvih 20 tako uzetih trupova. Oni se
ponovo vagaju. Njihova masa, zaokruzena na ngjblizi gram,
evidentira se i usporeduje s masom zabiljezenom pri prvom
vaganju. Test se proglaSava nevazetim ako je broj oznatenih
trupovakaji su ponovo uzeti manji od 20.

7. Strupovaiz uzorka ukloniti oznakei pustiti datrupovi produ
uobicagjeni postupak pakiranja.

8. Postotak apsorbirane viage odrediti tako &0 se oduzme
ukupna masa tih istih trupova nakon pranja, hladenja i
cijedenja, te &o se razlika podijeli s po¢etnom masom i
pomnoZzi sa 100.

9. Zaodredivanje postotka apsorbirane vliage moze s, za isti
broj trupova i u skladu s istim natelima, koridtiti linija za
automatsko vaganje umjesto rucnog vaganja opisanog u toc.
od 1. do 8., pod uvjetom daliniju za automatsko vaganje u tu
svrhu prethodno odobri nadlezno tijelo.

10. Rezultat ne smije prelaziti djedece postotke pocetne mase
trupa ili bilo koju drugu vrijednost koja osigurava
uskladenosti s nagjvecim dopudtenim sadrzgiem ukupne
dtrane vode:

- hladenje zrakom: 0%

- hladenje raspréivanjem zraka: 2,0%

- hladenje uranjanjem u vodu: 4,5%.

11. U du¢gevima kada su trupovi rashladeni drugom metodom
hladenja ili kombinacijom dviju ili vise metoda utvrdenih u
¢lanku 13. ovog pravilnika, maksmalni postotak sadrzagja
vode nece prelaziti 0% od prvobitne mase trupa.



